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APRESENTACAO

Em Santa Catarina, de acordo com as estimativas baseadas nos critérios de classificagdo
do Pronaf, o segmento Agricultura Familiar representa um universo de 180 mil familias, ou
seja, mais de 90% da populagéo rural. Estas familias, apesar de ocuparem apenas 41% da
area rural, séo responsaveis por mais de 70% da producao agricola e pesqueira do estado.

A cebola apresenta grande importancia no desenvolvimento do estado. Envolve mais de 18
mil familias rurais, que a t¢ m como principal atividade econémica em suas propriedades e
que fazem do estado de Santa Catarina o principal produtor nacional. O valor bruto da
producéo catarinense ja supera R$ 100 milhdes, o que demonstra a importéncia da
atividade na economia regional e estadual.

Com a implantacdo do Mercosul, a partir de 1990, a atividade em Santa Catarina passou a
sofrer uma forte competicdo com a cebola argentina, que apresenta melhor qualidade. Esta

vantagem comparativa chegou, em determinados momentos, a descapitalizar e
desestabilizar o setor ceboleiro do estado, que em algumas safras comercializou o produto a
precos inferiores ao préprio custo de producao.

Mesmo atingindo niveis de produtividade média satisfatorios para as condi¢Bes
catarinenses, a cebola ainda carece de qualidade quando comparada com a cebola
argentina, fazendo com que a sua competitividade seja, muitas vezes, prejudicada. Diante
desta situacéo, o Instituto de Planejamento e Economia Agricola de Santa Catarina -
Instituto Cepa/SC -, em parceria com o MDA/Pronaf, propds-se analisar os fatores que
afetam a qualidade da cebola na agricultura familiar.

Este trabalho foi desenvolvido com o envolvimento de importantes componentes do setor,
inclusive os agricultores e seus representantes, passando pelo comércio dos insumos e da
producéo e pelos consumidores, mediante estudos e andlises dos cenarios, do mercado e
dos precos, além dos diversos segmentos do sistema produtivo da atividade no estado, no
Brasil e no Mercosul.

Destina-se a sociedade em geral. Em particular, a todo setor diretamente envolvido com a
cebolicultura catarinense, ou seja, produtores, técnicos e operadores comerciais do produto.
Representa uma contribuicao para a busca do desenvolvimento desta importante atividade
agricola.

Djalma Rogério Guimarées
Secretario Executivo do Instituto Cepa/SC
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INTRODUCAO

A cebola caracteriza-se por ser um produto agricola de demanda
plastica (ndo-elastica), em funcdo da natureza de seu uso. E
consumida principalmente "in natura’, na forma de saladas e como
condimento ou tempero, na alimentagdo humana, mas ndo como
alimento principal. Atualmente, pode-se afirmar que quase todos os
povos a utilizam para fins culinarios; como conseqléncia, sua
producdo e comércio estdo distribuidos em todas as regifes do
planeta.

No Brasil também predomina seu consumo i natura”, na forma de
saladas, temperos e condimentos. Estima-se que o volume de cebola
industrializada ndo ultrapasse 6% da producdo nacional. Assim, o
consumo per capita situa-se préximo a 4,7 Kg/ano, enquanto na
Argentina este valor é de 10,0 kg, no Uruguai, 7,7 kg e no Paraguai,
7,0 kg.

A cebola é considerada a terceira cultura olericola de importancia
econdmica no Brasil, ficando atras, apenas, da batata e do tomate. A
guantidade e o valor da producdo, quando comparados com os de
outros produtos agricolas, parecem ser insignificantes, mas a cebola
constitui atividade socioeconémica de grande relevancia para o0s
estados de S&o Paulo, Santa Catarina e Rio Grande do Sul, nos quais
se concentram, aproximadamente, 80% da produgdo nacional.

A importancia social e econémica da atividade pode ser mais bem
avaliada pela geracéo de emprego e renda, pois integra o agricultor e
sua familia ao meio rural. De acordo com o Censo Agropecuério do
IBGE (1995/96), envolve, no Pais, mais de 100 mil familias que se
dedicam a esta atividade e, em Santa Catarina, aproximadamente 18
mil familias de agricultores que a tém como atividade principal.

No estado, a cebola destacase como a principal hortalica cultivada,
tanto em termos de area de plantio e volume de producédo, como no
valor bruto da producdo. Na safra de 99/00, o valor bruto de producao
correspondeu a cerca de R$ 118 milhdes e na safra 00/01, a mais de
R$ 131 milhdes. Para subsidiar o setor para o desenvolvimento rural
sustentavel, foi desenvolvido este trabalho com o objetivo de elaborar
uma andlise integrada dos fatores que afetam sua qualidade na
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agricultura familiar, desde a producdo até o consumidor, buscando
identificar as oportunidades e ameagas do mercado, bem como o0s
principais pontos de estrangulamento na cadeia produtiva. Desta
forma, serd possivel contribuir para viabilizar economicamente as
propriedades agricolas para que se constituam, para o agricultor e sua
familia, em fonte de estabilidade econémica, bem-estar e garantia de

sustentabilidade

Instituto Cepa/SC
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OBJETIVO GERAL

Promover a melhoria da qualidade e, por conseqiéncia, da
competitividade da cebola catarinense no Mercosul, através de
estudos e andlises dos principais fatores que afetam a qualidade dos
bulbos nos diversos segmentos da atividade, proporcionando
informacdes para a agricultura familiar catarinense.

OBJETIVO ESPECIFICO

Identificar os principais fatores que afetam a qualidade dos bulbos no
sistema de producdo e de armazenamento da cebola, junto aos
produtores e seus representantes, aos técnicos e aos principais
mercados, tanto em nivel nacional quanto em nivel de Mercosul.

Apresentar a sociedade catarinense em geral e ao setor ceboleiro, em
particular, os resultados dos estudos e as andlises dos fatores que
afetam a qualidade da cebola, proporcionando informagfes seguras
para a melhoria da qualidade dos bulbos na agricultura familiar do
estado.

Instituto Cepa/SC 9
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METODOLOGIA APLICADA AO PROJETO

Este trabalho foi realizado através do envolvimento dos mais
importantes componentes do setor ceboleiro, quer em nivel estadual,
nacional, quer no ambito dos paises integrantes do Mercosul,
incluindo-se, neste contexto, os agricultores e seus representantes
legais, os operadores de insumos e da producado e, naturalmente, os
consumidores, mediante estudos e analises dos cenarios, do mercado
e dos precos do produto, além dos diversos segmentos do sistema
produtivo e comercial da atividade.

O projeto buscou ampliar o foco do monitoramento e das analises
para um conjunto de variaveis que afetam a qualidade dos bulbos da
cebola, sob a ¢tica da competitividade da atividade na agricultura
familiar catarinense frente aos mercados globalizados.

Para um melhor desenvolvimento das ac¢fes planejadas, as atividades
foram divididas em varias etapas, precedidas, da respectiva pesquisa
bibliografica.

Inicialmente, procurou-se identificar os principais fatores que afetam a
gualidade da cebola no sistema de producdo e de armazenamento
dos bulbos atualmente praticado na agricultura familiar catarinense.
Em seguida, procedeu-se ao estudo e andlise destes fatores e das
variaveis que interferem na atividade, bem como das medidas e das
sugestbes a serem adotadas pelo setor publico e privado para a
melhoria da qualidade dos bulbos e para a elaboragdo de politicas
publicas de apoio a agricultura familiar catarinense diretamente
relacionada ao produto.

Para a definicdo das caracteristicas qualitativas que conferem
competitividade a cebola e para a identificagdo dos mecanismos de
controle adotados para atender as demandas do mercado, o primeiro
passo foi buscar ntercambio técnico-cientifico junto as organizacbes
de produtores, comerciantes, técnicos e pesquisadores, que
acumulam larga experiéncia relacionada aos temas propostos.

A identificacdo dos fatores que afetam a qualidade da cebola na
agricultura familiar catarinense foi realizada através de uma rede
regional integrada para a coleta das informac¢Bes nos principais
municipios produtores do estado, formada pela equipe técnica do
projeto e de técnicos que atuam na regido ceboleira, composta por

Instituto Cepa/SC 11
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extensionistas rurais, pesquisadores, técnicos das prefeituras
municipais, de cooperativas e da iniciativa privada. Conhecidas as
varidveis determinantes para um melhor desempenho da atividade no
estado, a equipe de analistas do projeto, com sede no Instituto
Cepa/SC, em Florianépolis, procedeu a sua avaliacdo, objetivando um
melhor entendimento desses fatores e das a¢des a serem tomadas
visando a melhoria qualitativa e quantitativa da producdo interna,

assim como a elaboracdo de medidas e sugestdes de politicas
publicas relacionadas ao tema.

O monitoramento da qualidade dos bulbos - direcionados aos
principais entrepostos de comercializacdo atacadista do Pais - e sua
interacdo com o comportamento dos valores de mercado foram
executados pelo acompanhamento sistematico da comercializagdo
registrada nas Centrais de Abastecimento de Porto Alegre,
Floriandpolis Curitiba e Sao Paulo.

A divulgacéo deste trabalho aos agricultores familiares, técnicos,
liderancas e demais agentes do desenvolvimento rural sustentavel de
Santa Catarina contribuira, certamente, para aumentar a inser¢cao dos
cebolicultores nas ocupacgfes produtivas do agronegdécio catarinense
e para a geracdo de empregos e o aumento da renda do setor; de tal
forma que possam - os produtores e seus familiares - ter na atividade
a sua fonte de sustentacdo e de estabilidade econdmica,
indispensavel para o pleno exercicio da sua cidadania, seu bem-estar
e a garantia de sua liberdade, dignidade e satisfacao.

Instituto Cepa/SC 12
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1- PRODUCAO

1.1 PRODUCAO MUNDIAL

A producdo mundial de cebola dos trés Ultimos anos, de acordo com
as estimativas da FAO, tem oscilado entre 46,3 milhdes e 46,8
milhdes de toneladas, correspondendo a uma area de cultivo de
aproximadamente 2,7 milhdes de hectares/ano. Os maiores
produtores mundiais tém sido os paises do continente asiatico,
principalmente a China e a india, que contribuiram, no periodo em
andlise, com volumes de colheita que representaram entre 35% e
37% da oferta mundial. Estes paises tém elevadas produgfes devido
a grande area plantada, mas a produtividade € relativamente baixa,
comparativamente aos indices observados em outros paises
produtores. Tecnologia de produgdo adequada € empregada nos
Estados Unidos, Canada, Japao, Austria, Bélgica, Paises Baixos e
Reino Unido, todos com produtividade média superior a 35 t/ha,
enquanto que a média mundial oscila ao redor de 17,0 t/ha, conforme
se pode verificar na tabela 1. De acordo com estas informacdes, o
Brasil participou, na safra 00/01, com 2,10% da produ¢éo mundial.

TABELA 1 - CEBOLA — AREA PLANTADA, PRODUGAO E RENDIMENTO MUNDIAIS — SAFRA

00/01
q AREA PLANTADA PRODUGAO COLHIDA RENDIMENTO OBTIDO

PAIS (mil ha) (mil t) (kg/ha)
China 601 12.438 20,7
india 500 4.900 9,8
Turquia 110 2.200 20,0
Paquistao 105 1.496 14,2
Russia 116 1.200 10,3
Brasil 62 982 15,7
Estados Unidos 66 3.060 46,4
Ird 40 1.200 30,0
Japéo 27 1.000 37,0
Espanha 24 1.104 46,6
Outros paises 1.088 17.170 15,8
TOTAL MUNDIAL 2.739 46.750 17,0

FONTE: FAO.

@ Dados sujeitos a modificagdes.

Na América do Sul, a produgdo dos Ultimos anos tem contribuido com
cerca de 7,5% da oferta mundial, destacando-se o Brasil, a Argentina,

Instituto Cepa/SC

13



Fatores que Afetam a Qualidade da Cebola na Agricultura Familiar Catarinense

a Coldmbia, o Chile, o Peru e a Venezuela, os quais, no conjunto,
representam cerca de 95,0% da producgdo sul-americana.

1.2 PRODUCAO NO MERCOSUL

A oferta de cebola dos paises integrantes do Mercosul situou-se, nos

dltimos anos, entre 1,69 milhdo e 1,90 milhdo de toneladas,
destacando-se o Brasil como o principal produtor do bloco comercial.

A éarea de plantio da cultura, no conjunto dos pises, tem oscilado
entre 97 mil e 105 mil hectares; o Brasil tem sido responsavel por
aproximadamente 65% da area plantada, seguido pela Argentina, com
27,6% do total. Em termos de volume de producdo, Brasil e Argentina
produzem em torno de 96,8% da cebola do Mercosul.

A evolucdo da cultura nos paises componentes deste bloco comercial,
nos Ultimos anos, apresentou-se de acordo com o demonstrado na
tabela 2.

TABELA 2 -CEBOLA — AREA PLANTADA, PRODUTIVIDADE MEDIA COLHIDA E PRODUGAO COLHIDA
NOS PAISES DO MERCOSUL — 1998-2001(")

AREA PLANTADA
. (1.000 ha)

PAIS 1998 I 1999 T 2000 2001

29,1 30,0 26,5 27,0
Brasil 67,7 66,2 66,3 62,4
Paraguai 5,0 5,0 5,0 5,0
Uruguai 3,1 3,7 2,5 2,5
Total 104,9 104,9 100,3 96,9

PRODUTIVIDADE OBTIDA
(1.000 kg/ha)
Argentina 27,4 28,3 24,9 24,9
Brasil 12,4 14,9 17,2 15,7
Paraguai 6,7 6,7 6,8 6,8
Uruguai 8,1 8,1 8,0 8,0
Média Ponderada 16,1 16,1 17,7 18,8
PRODUGAO COLHIDA
(1.000 t)

Argentina 797,8 850,0 660,1 673,0
Brasil 838,2 988,7 1141,8 982,1
Paraguai 33,5 33,5 34,0 34,0
Uruguai 25,0 30,0 20,0 20,0
Total 1.694,5 1.902,2 1.855,9 1.709,1
FONTE: FAC.

(1) Dados sujeitos a modificagdes.

No Brasil, face a diversidade climatica das diversas regides do Pais, a
cultura da cebola é desenvolvida ao longo de todos os meses do ano,
com maior ou menor intensidade dependendo do estado produtor. A
particularidade brasileira de possuir varias safras no decorrer do ano

Instituto Cepa/SC 14
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permite que o mercado nacional seja abastecido periodicamente com
quantidade de cebola em niveis equivalentes as necessidades de
consumo.

A implantacdo do Mercosul, entretanto, possibilitou a Argentina ofertar
ao mercado brasileiro parte da sua producéo, conforme demonstrado
no grafico de nimero 1, a seguir, que se sobrepde ao periodo de
comercializagdo da cebola produzida no Sul do Brasil e também da
producdo de outros estados produtores, especialmente Sdo Paulo,
gerando dificuldades aos produtores de Santa Catarina e aos dos
demais estados da regido, assim como, e principalmente, os de Séo

Paulo.
GRAFICO 1 - CEBOLA - IMPORTAGOES BRASILEIRAS
350.000
OImportagdes da Argentina
300.000 .
WTotal das importagdes
250.000
_~.200.000
~150.000

100.000
50.000

90 91 92 93 94 95 96 97 98 99 00 01
(ano)

FONTE: MDIC/Secex/Decex (Sistema Alice).

Em termos de produtividade, a Argentina lidera o grupo, com média
aproximada de 26,0 t/ha, enquanto que o rendimento médio do Brasil
tem variado, nos ultimos anos, entre 15,0 e 17,0 t/ha.

A maior produtividade do vizinho pais resulta da utilizacdo de uma
melhor tecnologia de producdo, caracterizada pelo uso dos seguintes
fatores: irrigacdo por infiltragdo, alta densidade populacional,
mecanizagdo da cultura, rotagdo de culturas, disponibilidade de
sementes de boa qualidade, etc., além das condi¢bes climéticas
favoraveis. Esta diferenca no rendimento reflete-se diretamente no
custo de producdo, tornando a cebola argentina teoricamente mais
competitiva.

Os demais paises-membros do Mercosul (Uruguai e Paraguai)
apresentam produgdo inexpressiva, insuficiente, inclusive, ao
atendimento de suas demandas internas.

Instituto Cepa/SC 15
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1.3 PRODUCAO NO BRASIL

A cebola no Brasil é plantada comercialmente desde a Regidao Sul até
o Nordeste. Nesta distribuicdo geografica, destacam-se os seguintes
estados: Santa Catarina, Rio Grande do Sul, Sdo Paulo, Parana,
Bahia, Pernambuco e Minas Gerais, responsaveis pela quase
totalidade da producao nacional.

Na tabela 3, é apresentada a evolugdo da producdo brasileira nos
ultimos anos.

TABELA 3 - CEBOLA — EVOLUGAO DA PRODUGAO BRASILEIRA — SAFRAS 97/98 A 00/01 "
SAFRAS
ESTADO 97/98 9399 | 99/00 | 00/01
Santa Catarina 272.700 348.630 456.036 375.551
Sao Paulo 200.740 245.420 272.560 182.629
Rio Grande do Sul 166.147 177.349 181.338 180.401
Pernambuco 55.000 62.351 48.573 67.249
Bahia 66.487 58.069 74.667 56.262
Parana 56.239 47.882 59994 57.678
Minas Gerais 19.402 43.834 55.556 66.220
"BRASIL 838.232 988.658 1.156.332 985.990
FONTE: IBGE.

@ pados sujeitos a modificagdes.

O total da oferta nacional do bulbo, conforme ja destacado e
visualizado no grafico 2, tem oscilado nos uUltimos anos entre 840 mil e
1.156 mil toneladas, intervalo sempre muito intimamente relacionado
ao montante da é&rea plantada (normalmente determinado pelos
precos recebidos pelos agricultores) e ao comportamento das
condicdes climaticas verificadas ao longo do ciclo da cultura.

Em passado bastante recente, os estados de Santa Catarina e Sao
Paulo alternavam-se na lideranca da producédo brasileira de cebola;
nas Ultimas safras, entretanto, esta posicdo consolidou-se a favor do
estado catarinense.

Instituto Cepa/SC
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GRAFICO 2 - CEBOLA - EVOLUGAO DA PRODUGAO
BRASILEIRA
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FONTE: IBGE.

Com efeito, desde a safra 96/97, com a modernizacdo dos sistemas
de producdo, Santa Catarina vem se distanciando do estado de S&o
Paulo (Grafico 3), com incrementos constantes no volume produzido.

GRAFICO 3 - CEBOLA - DESEMPENHO DA PRODUGAO NOS
ESTADOS
500.000
400.000
< 300.000
D\F/D/’D\
200.000 % )
100.000 A _>$ == X=X X
0 T T T T
96/97 97/98 98/99 99/00 00/01
(Safras) SC p——ry
RS —>——PE/BA
FONTE: IBGE. - == OUTROS

Esta diferenciacdo também se observa no quantitatvo da area
plantada nos estados supracitados. Na safra 99/00, por exemplo,
foram cultivados em S&o Paulo 10.620 hectares, enquanto que em
Santa Catarina foram 24.241 hectares.

Nas safras 99/00 e 00/01, ocorreram algumas modificacbes no
cenario nacional, principalmente com relacdo a producdo do estado
de Minas Gerais, que atingiu 55,6 mil toneladas e 66,2 mil toneladas,
respectivamente - volumes superiores as ofertas registradas em

tradicionais estados produtores, quais sejam, os de Pernambuco e
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Parana -, numa area de cultivo levemente superior a 2.000 hectares e
com produtividade de aproximadamente 27,0 t/ha.

A andlise da produtividade média da cebola obtida nos principais
estados produtores, conforme pode ser verificado na tabela 4, revela
uma variacdo bastante consideravel entre os rendimentos dos
estados. Entre os grandes ofertantes do bulbo, Sdo Paulo se destaca
com o maior rendimento da cultura, acima mesmo da média mundial.
Esta diferenciacdo de produtividade esta relacionada, evidentemente,
entre outros fatores, a caracteristicas de clima e solo, as tecnologias
produtivas e ao grau de profissionaliza¢do dos agricultores.

TABELA 4 - CEBOLA — EVOLUGAO DA PRODUTIVIDADE MEDIA NOS PRINCIPAIS ESTADOS
BRASILEIROS EM DIFERENTES SAFRAS ("

(kg/ha)

SAFRAS
Sao Paulo 8,5 16,8 16,5 17,6 22,2 25,67
Santa Catarina 7,6 8,5 10,3 10,8 10,3 18,81
Rio Grande do Sul 7,1 7.4 9,5 7,6 7,8 10,94
Bahia 4,7 10,6 8,1 13,4 13,6 16,53
Pernambuco 8,5 12,5 9,6 12,5 14,0 15,91
Parana 3,8 5,0 6,0 8,0 8,9 11,52
Minas Gerais 12,7 26,83
BRASILC 6,6 10,4 11,0 11,5 12,4 17,38
1ONTE: IBGE.

Dados sujeitos a modificagoes.

A partir da safra 98/99, Santa Catarina passou a ocupar 0 segundo
lugar no cenéario nacional (considerando-se apenas 0s principais
estados produtores), com produtividade superior a média brasileira e
com tendéncia de aumentos gradativos e constantes, em fungdo da
adocédo de tecnologias adequadas a producgdo na regiéo.

Cabe lembrar, também, que os estados de Sado Paulo, Bahia e
Pernambuco adotam, em suas lavouras, um pacote tecnolégico que
inclui a irrigacéo, aliado a altas densidades populacionais por hectare.

Estas praticas, embora amplamente difundidas e recomendadas,
ainda ndo sao utilizadas na sua totalidade nos estados da Regigo Sul,
quer pela caracteristica minifundiaria da maioria dos produtores de
cebola, quer pela insuficiente disponibilidade de recurscs financeiros,
ou, ainda, pela topografia da regido.
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A diversidade climatica que se verifica no Brasil permite uma boa
distribuicdo de safras, com o plantio de diferentes cultivares, nas
diversas regides geograficas brasileiras.

Assim, as cultivares de ciclo médio e tardio, com maior pungéncia,
mais exigentes em fotoperiodo e com boa capacidade de
armazenagem, sdo cultivadas no Sul do Pais, enquanto que as
hibridas e de ciclo precoce, mais suaves, que se satisfazem com um
menor comprimento de dia, sdo plantadas principalmente na Regido
Nordeste, no estado de Minas Gerais e no norte de S&o Paulo, e séo
comercializadas imediatamente apds a colheita ou a cura de campo,
sem passar pelo processo de armazenamento.

Hoje, praticamente, ndo ha mais entressafra de cebola no Brasil.
Assim, o mercado nacional € normalmente abastecido de maneira
satisfatéria durante todo o ano (Tabela 5). No entanto, em
determinadas épocas a oferta de cebola no mercado interno ainda
tem registrado periodos de excesso de oferta, alternados com outros
de escassez do produto. Esta oscilacdo esta relacionada a fatores
climaticos e aos precos recebidos pelos produtores e cria dificuldades
na &rea do abastecimento. Interfere, também, na tomada de deciséo
do produtor quanto a area a ser cultivada na safra subsequente, pois
ele planeja a producéo da safra seguinte levando em consideragéo o
preco recebido pelo produto naquela safra.

TABELA 5 - CEBOLA - CALENDARIO MEDIO MENSAL DE COMERCIALIZAGAO DOS
PRINCIPAIS ESTADOS BRASILEIROS E DA ARGENTINA (periodos de maiores ofertas)

MES DE COMERCIALIZAGAO
[ 5 [ 6 [ 7 8 [ 9 [10] 1112
X

ESTADO/PAIS

Rio Grande do Sul
Santa Catarina
Parana
Sao Paulo:
- Soqueira X X
- Claras precoces
- Baia periforme
Bahia
Pernambuco
Minas Gerais
Argentina X X X
FONTE: Instituto Cepa/SC.

4
X
X

X X X[ =
X X X N
X X X| W

X
X X X X
X X X

x
x
x

X X X X

X X X X

X X X X

X X X X

X X X X

X X X X X X
X X X X X

Outro fator a ser considerado é o dos periodos & falta de cebola no
mercado domeéstico. Nesses momentos, geralmente, ocorrem
importacGes, facilitadas pela elevagdo dos precos nos periodos de
escassez do produto. Diversos paises tém abastecido o Brasil nestas
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horas, mas a Argentina, por ser vizinho e parceiro do Mercosul, tem
sido o maior fornecedor, principalmente nos meses de margo a
setembro, que é o periodo em que aquele pais dispde de cebola para
exportacdo. Ha, evidentemente, excecfes a esta regra; também
ocorrem importagdes do bulbo, conforme pode ser observado no
grafico 4, mesmo em periodos de maior oferta interna, tendo em vista
o melhor padrdo de tipificacdo e classificacdo normalmente
apresentado pelo produto importado de outros tradicionais paises
exportadores.

GRAFICO 4 - CEBOLA - DISTRIBUIGAO PERCENTUAL DAS MEDIAS
MENSAIS DAS IMPORTAGOES BRASILEIRAS 1994-1999

Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez

FONTE: MDIC/Secex/Decex (Sistema Alice).

1.4 PRODUCAO EM SANTA CATARINA

Em Santa Catarina, dos 18 mil produtores rurais que cultivam a
cebola, cerca de 78,4% s&o proprietarios e o restante trabalha em
regime de parceria, ocupacgao e arrendamento.

Com relagéo a estrutura fundiaria do cebolicultor catarinense, o Ultimo
censo revelou que 30,6% dos estabelecimentos que cultivam cebola
possuem menos de 10 hectares e 67,8% tém areas que variam de 10
e menos de 100 hectares. Aqueles, por sua vez, ocupam 87,3% da
area plantada com a cultura e respondem por 87,9% da produgdo
colhida no estado, conforme pode ser visualizado nas tabelas 6 e 7. O
estrato de area compreendido entre 10 e menos de 100 hectares
ocupa apenas 12,3% do total da area de colheita e contribui com
12,0% da oferta estadual do produto.
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A estrutura fundiaria do produtor catarinense de cebola, segundo o
Censo Agropecuario 1995-1996, apresenta-se conforme a tabela 6.

TABELA 6 - CEBOLA - ESTRUTURA FUNDIARIA POR GRUPO DE AREA TOTAL - SANTA CATARINA

- 1995-1996
GREBOS D'(Ehg‘;‘EA TOTAL | |NFORMANTES PART. TOTAL PART. POR ESTRATO
(nimero) (%) (%)
Menos de 10 5.538 30,6 T00,0
Menos de 1 83 0,4 1,5
1 a menos 2 212 1,2 3,8
2 amenos 5 1.771 9,8 32,0
5 a menos 10 3.472 19,2 62,7
10 a menos 100 12.251 67,8 100,0
10 a menos 20 6.196 34,3 50,6
20 a menos 50 5.102 28,2 41,6
50 a menos 100 953 5,3 7,8
100 a menos 1.000 287 1,6 100,0
100 a menos 200 204 1,1 71,1
200 a menos 500 66 0,4 23,0
500 a menos 1000 17 0,1 5,9
1.000 a mais 5 - 100,0
TOTAL 18.081 100,0 100,0
FONTE: IBGE.

TABELA 7 - CEBOLA - ESTRUTURA FUNDIARIA POR GRUPO DE AREA DE COLHEITA — SANTA

CATARINA - 1995 1996

GRUPOS DE AREA PART. POR
INFORMANTES PART. TOTAL
TOTAL (namero) (%) ESTRATO
(ha) (%)
Menos de 10 17.866 87,3 100,0
Menos de 1 10.173 4,2 4.9
1 a menos 2 2.694 13,4 15,4
2 amenos 5 4.102 46,9 53,7
5 a menos 10 897 22,8 26,0
10 a menos 100 214 12,3 100,0
10 a menos 20 191 9,4 76,9
20 a menos 50 21 2,4 19,3
50 a menos 100 2 0,5 3,8
100 a menos 500 1 0,4 100,0
100 a menos 200 1 0,4 100
TOTAL 18.081 100,0 100,0
FONTE: IBGE.
O Ultimo censo mostrou, ainda, aumento da adocdo de novas e mais
modernas tecnologias produtivas, com destaque para a frigagdo, as
quais sdo as principais responsaveis pelo forte incremento registrado,
nos Ultimos anos, nos indices de produtividade média e de produgao
colhida no estado. Revelou que 75,0% dos produtores adotam
técnicas de cultivo recomendadas, especialmente o0 uso de
Instituto Cepa/SC
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fertilizantes e defensivos, as quais englobam praticamente a
totalidade da &rea plantada com a cultura no estado.

A grande maioria dos cebolicultores possui iméveis com area inferior a
25 hectares, geralmente de topografia acidentada e cultiva em média
2,0 hectares de cebola/safra. Assim, a atividade caracteriza-se por ser
desenvolvida em regime de economia familiar. Nos periodos de maior
concentracdo de trabalhos sdo contratados servigos de terceiros ou é
feita a permuta de servigos entre os agricultores.

O estado de Santa Catarina detém, desde 1986, a maior area
plantada com cebola no Brasil, chegando a cultivar, na safra 91/92,
29.843 hectares. Nos Ultimos anos, entretanto, o total da area
cultivada, conforme demonstrado no grafico 5, a tem oscilado entre
22,0 mil e 25,0 mil hectares, representando, portanto, entre 33,0% e
38,0% da area cultivada em nivel nacional.

GRAFICO 5 - CEBOLA - EVOLU(}I\O DO PLANTIO NOS
ESTADOS - SAFRAS 96/97 - 00/01
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Na safra 99/00 foram cultivados 24.241 hectares, que proporcionaram
uma producdo de 456.036 toneladas (correspondentes a cerca de
40% do total da oferta nacional do produto), resultando num
rendimento inédito de 18,8 t/ha, superior a média brasileira.

No cultivo correspondente ao ano agricola 00/01, a producdo estadual
apresentou-se substancialmente reduzida, relativamente ao montante
colhido na campanha imediatamente anterior, tendo em vista a
ocorréncia de uma série de fatores de ordem climatica desfavoraveis
a cultura. A oferta interna totalizou apenas 375.551 toneladas, com
reducdo de 18% frente ao resultado do ano anterior. De qualquer
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forma, a contribuicdo estadual no total da producédo brasileira ainda
continuou extremamente satisfatoria, representando o equivalente a
38,0% da oferta nacional.

Atualmente, a cebola é cultivada em quase todos os municipios
catarinenses, concentrando-se nas microrregies de Ituporanga, Rio
do Sul e Tabuleiro. Os dez maiores municipios produtores totalizam
mais de 85% da producdo estadual. A distribuicdo percentual da
cultura da cebola nesses municipios produtores, em relacdo ao
estado, considerando-se o0s valores alcangados na safra 99/00, é,
aproximadamente, a seguinte: Ituporanga — 35%; Alfredo Wagner -
15%; Aurora - 9%; Imbuia — 7%; Petrolandia — 5%; Chapaddo do
Lageado — 3%; Vidal Ramos — 3%; Leoberto Leal — 3%; Atalanta —
3%.

O volume da producdo interna, com raras excegdes, tem registrado
um forte crescimento nos Ultimos anos (Gréfico 6), destacando o
estado de Santa Catarina como lider nacional na oferta do bulbo,
conforme demonstrado no grafico 7.

GRAFICO 6 - CEBOLA - COMPORTAMENTO DA
PRODUGAO CATARINENSE
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A expanséo do cultivo da cebola no estado deveu-se, principalmente,
aos seguintes fatores:

- apoio do governo estadual e federal, bem como das
prefeituras municipais, para os investimentos publicos em
assisténcia técnica, extenséo rural e pesquisa agropecuaria,

- maior proximidade dos centros consumidores em relagdo ao
Rio Grande do Sul, que até 1985 era o principal produtor da
Regido Sul;
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GRAFICO 7 - CEBOLA - PARTICIPAGAO ESTADUAL NO TOTAL DA
PRODUGAO BRASILEIRA - SAFRA 00/01
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FONTE: IBGE.

- disponibilidade de cultivares adaptadas, bem aceitas no
mercado e com boa capacidade de conservacdo no
armazenamento, principalmente a Crioula Alto Vale e a Bola
Precoce;

- maior densidade econdmica da cultura, quando comparada
com as demais atividades agricolas;

- infra-estrutura de armazenagem e comercializa¢do instalada
na regidao produtora,;

- malha viaria estadual, que permite escoamento da safra com
facilidade, independente das condigfes de clima e tempo;

- grau de profissionalizacdo do produtor catarinense, sempre
receptivo em relacdo a adocdo de novas e mais eficientes
tecnologias de cultivo;

- finalmente, por ser uma atividade -caracteristica da
agricultura familiar, desenvolvida por pequenos agricultores
e suas familias, com o0 maximo de empenho e dedicacgéo.

1.4.1 As Cultivares Utilizadas em Santa Catarina

Os produtores catarinenses cultivam cerca de 80% da area da cebola
com cultivares de ciclo médio/tardio e 20% com as de ciclo precoce.

As de ciclo precoce s&o semeadas em abril/maio e transplantadas em
junho/julho (dependendo do local e da altitude); a colheita ocorre a
partir do final do més de outubro e se prolonga até ins do més de
novembro; sdo0 menos exigentes quanto ao comprimento do dia,
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apresentam sabor mais suave e, normalmente, ndo resistem ao
armazenamento prolongado.

As de ciclo médio/tardio sdo semeadas em maio/junho e
transplantadas em agosto/setembro (dependendo do local e da
altitude); a colheita estende-se desde o més de novembro até a
primeira quinzena de janeiro; formam bulbos e amadurecem em dias
mais longos do que as anteriores; tém sabor picante e resistem bem
ao armazenamento.

Até recentemente, 0s agricultores catarinenses ndo se preocupavam
guanto a escolha das cultivares mais adequadas. Foi somente ao
longo dos anos 90 que se criou uma consciéncia de que, para que a
cebolicultura catarinense pudesse continuar se desenvolvendo de
forma sustentavel, era necessaria a adocdo de adequada tecnologia
de producdo, incluindo a utilizagdo das cultivares que apresentassem
melhor potencial para a qualidade e a produtividade. Estes fatores
contribuiram decisivamente para a melhoria da producdo de cebola,
proporcionando aos produtores maior rendimento e, aos
consumidores, bulbos de melhor qualidade.

O atributo qualidade é de fundamental importancia quando se trata de
competitividade e, em cebola, normalmente estd associado a
uniformidade e a classificacdo dos bulbos e a sua apresentagdo nos
mercados.

A globalizacdo da economia tem provocado grandes alteracfes nos
sistemas de producéo de cebola, que se inicia pela escolha da cultivar
preferida pelos consumidores, cujas caracteristicas principais sédo o
formato arredondado ou o globular dos bulbos e as catafilas (escamas
externas) de coloracdo avermelhada, semelhante a cor do pinhao.

Além das caracteristicas qualitativas e quantitativas do bulbo, visando
atender ao mercado consumidor, a escolha da cultivar adequada para
cada regido leva em consideracdo, principalmente, o ciclo e a
respectiva época de plantio, de forma a propiciar 0 escalonamento e a
melhor distribuicdo das atividades de transplante e colheita, que
exigem grande quantidade de méao-de-obra na propriedade rural.

Diante da necessidade de se obter cultivares adaptadas as condi¢cdes
da regido ceboleira catarinense, a Secretaria de Estado do
Desenvolvimento Rural e da Agricultura de Santa Catarina, através da
sua vinculada, Empresa de Pesquisa Agropecudria e Extensdo Rural

Instituto Cepa/SC 25



Fatores que Afetam a Qualidade da Cebola na Agricultura Familiar Catarinense

do Estado — Epagri -, desenvolveu, na Estacdo Experimental de
ltuporanga, diversas cultivares adaptadas as condi¢cbes de producédo
da principal regido ceboleira do estado, com alto potencial produtivo,
com caracteristicas desejaveis para o0 mercado consumidor e com boa
conservacao poés-colheita.

Desta forma, surgiram as cultivares Empasc 351 - Sele¢éo Crioula,
Empasc 352 - Bola Precoce, Empasc 353 — Rosada, Empasc 355 —
Juporanga, Epagri 362 - Crioula Alto Vale e Epagri 363 —
Superprecoce.

Além das aultivares desenvolvidas em Santa Catarina, outras também
sdo utilizadas para cultivo, principalmente as que se adaptam as
condi¢Bes edafoclimaticas do estado, proporcionando alto rendimento
de bulbos e a qualidade requerida pelos mercados.

Dentre as cultivares atualmente utilizadas, duas destacam-se pela
excelente qualidade dos bulbos, quais sejam: a Epagri 362-Crioula
Alto Vale, de ciclo médio/tardio, e a Empasc 352-Bola Precoce, de
ciclo precoce (Figuras 1 e 2).

Figura 1. Cultivar Epagri 362 — Crioula Alto Figura 2. Cultivar Empasc 352 — Bola
Vale Precoce

Por causa das caracteristicas que apresentam, estas cultivares tém
grande aceitacdo junto aos produtores e consumidores e, hoje, estdo

amplamente difundidas.

Se uma determinada cultvar é exposta a um fotoperiodo
(comprimento do dia) menor que o requerido para bulbificacdo

(cultivares de ciclo médio ou tardio em fotoperiodo de dias curtos),
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ndo ha formacdo de bulbos e as plantas ficam imaturas; vegetam
indefinidamente e ndo se desenvolvem, dando formagdo aos
“charutos". Por outro lado, se uma cultivar é submetida a um
fotoperiodo acima do requerido (cultivares de dia curto em fotoperiodo
maior que o nivel critico), a bulbificacdo iniciara precocemente, antes
gue a planta se tenha desenvolvido completamente, podendo haver
formacdo prematura e indesejavel de bulbos de tamanho reduzido e
sem valor comercial.

Como a maior parte da grande regido produtora catarinense esta
situada na latitude préxima a 27°, o0 maximo comprimento do dia
durante a fase de producéo da cebola (do transplante a colheita) fica
limitado a um pouco mais de 14 horas diarias, em novembro e
dezembro (Tabela 8). Isto explica por que as cultivares tardias, de
dias longos, ndo produzem bem em Santa Catarina, mas apresentam
6tima producdo ao sul do Uruguai, da Argentina e do Chile, em
latitudes préximas a 35° ou acima disso. Nessas regides, o0
fotoperiodo pode atingir de 15 a 17 horas diarias, satisfazendo as
necessidades daquelas cultivares para a bulbificacéo.

TABELA 8 - EOTOPERiODO (COMPRIMENTO DO DIA), TEMPERATURA MEDIA MENSAL (°C) E
NUMERO MEDIO MENSAL DE HORAS DE FRIO (TEMPERATURA INFERIOR A 7°C), AVALIADOS
DURANTE 13 ANOS, NA ESTAGAO METEOROLOGICA DA ESTAGAO EXPERIMENTAL DE
ITUPORANGA (EPAGRI/CLIMERH), A 475 M DE ALTITUDE - 27°25’ DE LATITUDE (SUL) E 49°38’ DE

LONGITUDE (OESTE)
MES FOTOPERIODO TEMPERATURA MEDIA HORAS DE FRIO
(HORAS) (°c) (<7,2°C)
Janeiro 14,72 a 14,24 22,7 0
Fevereiro 14,23 a 13,52 22,5 0
Margo 13,42 a 12,59 21,6 0,2
Abril 12,58 a 11,88 18,9 8,1
Maio 11,85a11,37 15,0 29,7
Junho 11,37 a 11,26 12,6 70,0
Julho 11,29 a 11,64 12,5 97,5
Agosto 11,65 a 12,30 14,0 41,7
Setembro 12,31 a 13,07 15,7 14,2
Outubro 13,11 2 13,93 18,1 4,6
Novembro 13,94 a 14,57 20,3 0,6
Dezembro 14,59 a 14,76 22,2 0

FONTE: Epagri/Climerh.
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2- O PROCESSO PRODUTIVO

2.1 0 SISTEMA DE PRODUCAO UTILIZADO

De forma geral, os cebolicultores catarinenses cultivam, além da
cebola, também milho, feijao, fumo, hortalicas diversas, produtos para
auto-suficiéncia, e exploram ainda a suinocultura e a bovinocultura de
leite. O milho é cultivado em sucessdo a cebola, visando
principalmente ao aproveitamento da adubacdo residual e a prote¢do
do solo.

Basicamente, séo utilizados dois sistemas de producdo para cebola
em Santa Catarina: cultivo convencional e cultivo minimo. Com a
adogcdo da tecnologia do cultivo minimo, ou plantio direto, os
cebolicultores também cultivam adubos verdes, como a mucuna,
crotalaria, ervilhaca e aveia, etc., com o objetivo de viabilizar este
sistema.

A primeira fase dos sistemas de producdo, que abrange a producéo
de mudas em canteiros, é igual, tanto para o cultivo convencional
guanto para o cultivo minimo. Normalmente, a adubacdo é quase que
exclusivamente feita por adubos minerais, com tendéncia crescente
de utilizacdo de adubos orgéanicos. No controle de pragas e doencas,
os produtores utilizam grande diversidade de agrotoxicos, visando a
protecdo das mudas, sem a preocupacdo da especificidade do
produto e da dosagem. Mais de 90% dos produtores utilizam
herbicidas para o controle das plantas daninhas, complementado-o

com a pratica de capinas manuais.

Na segunda etapa, que inicia com o transplante das mudas, ocorre
uma diferenciacdo entre os dois sistemas de producao.

No sistema convencional, a utilizacdo da andlise do solo como pratica
de orientacéo para correcéo e fertilizacdo € pouco utilizada. A maioria
das é&reas cultivadas com cebola ainda carece de um sistema
integrado de conservacdo do solo e agua. A rotacdo de culturas é
uma pratca que poucos fazem. Aproximadamente 15% dos
produtores utilizam adubacgdo verde para ser incorporada por ocasido
da aracdo do solo. Geralmente o solo é extremamente pulverizado
para facilitar o transplante das mudas, que é realizado manualmente.

O preparo da linha para o transplante é realizado, basicamente, de
trés formas:
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utilizando a semeadeira-adubadeira de tragdo animal que sulca,
aduba e prepara as linhas para o transplante;

através do uso de enxada-rotativa adaptada com "kit” para plantio
direto, com o preparo de duas linhas simultaneamente;

abertura manual do sulco ou cova, geralmente em favor da
declividade, nas areas declivosas (esta pratica é utilizada somente no
municipio de Alfredo Wagner).

Normalmente, a adubagdo com Nitrogénio (N), Fosforo (P) e Potassio
(K) - (NPK) - é realizada na base, nas linhas de plantio e com
aplicacdo de N em cobertura, aos 45-60 dias ap6s o transplante, mas
alguns produtores também utilizam NPK em cobertura. O uso de
adubacdo organica, na forma de esterco, ainda é uma pratica pouco
utilizada, mas que esta em franca expansao.

Os espacamentos normalmente utilizados séo de 40 a 60 centimetros
entre linhas e 10 centimetros entre plantas, perfazendo uma
densidade populacional de 150 mil a 250 mil mudas por hectare.

O controle das plantas daninhas é realizado através do uso de
herbicidas seletivos para a cebola e/ou com capinas manuais e com
capinadeira de tracdo animal. Com referéncia a pragas, a que causa
maior dano e a mais frequente é a trips (Thrips tabaci Lind.), cujo
controle é feito com inseticidas especificos. As doencas de maior
incidéncia sdo: o mildio (Peronospora destructor), a alternaria
(Alternaria  porri), a raiz rosada (Pyrenochaeta terrestris) e,
recentemente, a antracnose foliar Colletotrichum gloeosporibides sp.
Cepae). Normalmente, o agricultor s6 faz aplicagbes de fungicidas
guando as doencgas aparecem.

Um dos graves problemas observados na pulverizacdo e manejo de
agrotoxicos € a ndo-utilizacdo dos equipamentos de protecdo
individual, o que tem causado freqlientes intoxicagdes.

Apéds a bulbificacdo, quando a cebola apresenta tombamento da haste
(estalo) em mais de 40% da lavoura, os agricultores normalmente
realizam a colheita. Depois é feita a pré-cura, a campo, em leiras,
pratica pela qual os bulbos sdo cobertos com as préprias folhas para
protegé-los dos raios do sol. Em seguida, a cebola é recolhida e
transportada, em sacos plasticos ou caixas, para os armazéns, onde
aguarda a comercializagao.
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O sistema de produgdo de cultivo minimo, que vem sendo adotado
nos ultimos 15 anos, difere do anterior no preparo do solo, na
adubacéo e no controle das plantas daninhas. Atualmente, é praticado
por aproximadamente 40% a 50% dos produtores.

Neste sistema, o preparo do solo € realizado com antecedéncia,
através do plantio de espécies vegetais para cobertura, sendo as mais
utilizadas a aveia preta, a mucuna, a ervilhaca, o capim-doce ou o
consorcio milho+mucuna. Dias antes do transplante, é feito
dessecamento da cobertura verde através de herbicidas e,
posteriormente, 0 acabamento com rolofaca. Em seguida, é utilizada
a rotocaster, ou microtrator com enxada rotativa adaptada, para
incorporar 0 adubo e preparar a linha de transplante. Na sequéncia,
fazse o plantio manual das mudas; o espacamento entre linhas
depende da distancia entre os conjuntos das enxadas rotativas do
equipamento utilizado, que, na maioria dos casos, esta ajustado para
40 ou 50 cm, perfazendo a densidade populacional de 200 mil a 250
mil plantas por hectare. As quantidades de adubo mineral usadas sao
as mesmas do sistema convencional. Todas as demais praticas
culturais sdo idénticas as do sistema de producédo convencional.

Além destas praticas de cultivo, muito recentemente - no intuito de
tornar a atividade mais competitiva, sobretudo frente a cebola
importada da Argentina -, tem-se trabalhado intensamente em mais
um sistema de producgdo, qual seja, o de semeadura direta.

Alguns cebolicultores da principal regido produtora do estado também
tém investido na introducdo das maquinas de alta precisdo de
semeadura direta, as quais permitem um maior adensamento de
plantas por unidade de area e, conseqlentemente, uma maior
produtividade e producéo por hectare cultivado.

Muitos produtores, especialmente os que dispbem de éareas com
topografia mais favoravel, investem nesta nova técnica de cultivo, ja
se registrando, na regido, mais de uma dezena de maquinas de
semeadura direta, de alta precisdo. Estima-se que cerca de 5% do

total da &rea cultivada com cebola no estado ja seja implantada pela
adocéo desta nova tecnologia.

Nos dltimos aos, também nos cultivos tradicionais, os produtores

registraram um maior adensamento de plantas por hectare cultivado,
resultando em ganhos de produtividade para o setor.
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Estas operacOes estdo detalhadas na publicacdo da Epagri intitulada
Sistema de Produgdo para a Cebola — Santa Catarina, cuja terceira
edicdo foi revisada e publicada em 2000.

2.2 O PROCESSO DE COLHEITA, CURA E ARMA ZENAMENTO

A cebola, como as demais hortalicas, € um produto altamente
perecivel, 0 que determina pesadas perdas pés-colheita se ndo forem
devidamente observadas as técnicas de producdo, o ponto de
colheita, uma adequada cura, um eficiente sistema de
armazenamento, os cuidados no manuseio e no transporte, etc.

Todos estes fatores integrados sao importantes e interferem na
conservagao e na qualidade final do produto, haja vista que os bulbos
sdo estruturas vivas; mesmo depois de colhidos, continuam os seus
processos fisioldgicos.

Em Santa Catarina, a colheita da cebola normalmente ocorre de
novembro a meados de janeiro, com concentracdo no més de
dezembro. A colheita € um dos principais fatores a influir na qualidade
do produto, no periodo de armazenamento. O bulbo é colhido quando
alcanca a maturidade fisiolégica, que é manifestada pelo tombamento
ou estalo da planta, devido ao murchamento do pseudocaule. Esta é a
principal indicacdo de que o bulbo pode ser colhido. Quando a
maturagdo € desigual, recomenda-se iniciar a colheita quando a
lavoura apresenta mais de 10% de plantas estaladas, desde que os
bulbos estejam bem formados.

Em alguns casos, quando o estalo das plantas ndo ocorre
naturalmente e a lavoura se apresenta bem desenvolvida, com
producéo de bulbos médios e grandes, é provocado o tombamento da
folhagem com rolo de madeira, mangueira de agua ou outro
equipamento que réo cause danos aos bulbos. O tombamento evita o
acumulo de agua no pseudocaule das plantas, tornando o processo
de cura mais rapido e eficiente, reduzindo a incidéncia de doencas
pés-colheita.

A cura dos bulbos é providenciada, geralmente, apds a colheita. O
processo pode ser natural ou artificial e consiste na secagem das
peliculas externas (catéfilas) e do pseudocaule (pescoco), tornando o
bulbo mais resistente a danos e a infecbes por microorganismos,
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melhorando a qualidade comercial da cebola e aumentando seu
periodo de conservacéao.

A cura serve para eliminar a umidade externa dos bulbos e para secar
as partes verdes, tornando o colo bemfechado, reduzindo a
respiracéo e proporcionando a cor caracteristica de cada variedade de
cebola. Bulbos bem-curados podem ser armazenados por longo
periodo de tempo e transportados a longas distancias, enquanto a
cebola colhida prematuramente, ou que foi mal-curada, é de dificil
conservacgéo durante o transporte e 0 armazenamento.

A cura natural é feita no campo, por un periodo de trés a dez dias,
dependendo do tempo. Por ocasidao da colheita, os agricultores
deixam os bulbos em molhes sobre o chdo, amontoados em fileiras,
com as folhas de uns cobrindo os outros, para protegé-los da
insolagéo direta, evitando, assim, o dasenvolvimento de pigmentagao
verde e queimaduras.

Depois de curada a campo, a cebola é recolhida geralmente pela
manha, quando os bulbos estdo mais frios. Para seu transporte até o
armazém, séo utilizadas, de preferéncia, caixas plasticas ou, na falta
destas, sacos que permitam a ventilagdo. No armazém, a cura se
completa em poucas semanas, obtendo-se um produto seco e de
melhor coloragéo e faciimente conservado.

Apbs a cura, os bulbos podem ser imediatamente comercializados ou,
entdo, armazenados em condi¢cbes adequadas, para aguardar o

momento oportuno de venda.

A capacidade de conservacdo dos bulbos no armazenamento
depende do manejo e dos tratos culturais da lavoura no campo, das
condicBes climéaticas durante a colheita, da cura e do manuseio apos
a colheita. Bulbos provenientes de lavouras que tiveram severos
ataques de pragas e doencas, ou que apresentem traumatismos
devido ao manejo inadequado antes ou depois da colheita, estao
sujeitos a uma ma conservacao no armazenamento.

Bulbos grandes, florescidos, ou com pescoco Qrosso, nao se
conservam bem e sdo eliminados antes da armazenagem, pois
apodrecem e estragam também os bulbos sadios. Bulbos colhidos e
curados com chuva dificimente se conservam adequadamente, pois
vém do campo para 0 armazém com uma maior carga microbiana.
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Nas operaces de colheita, transporte e carregamento do armazém
ha necessidade do méximo cuidado para ndo machucar a cebola,
nem mesmo romper a pelicula, pois qualquer ferimento ou abertura na
casca servira de porta de entrada para contaminacdo de
microorganismos que vao provocar apodrecimentos, principalmente a
“camisa d'dgua’, que provoca apodrecimento da parte externa do
bulbo.

As cultivares normalmente utilizadas no Alto Vale do Itajai, em Santa
Catarina, assim como as plantadas no Rio Grande do Sul e no Parana
sdo naturalmente resistentes a armazenagem e podem ser bem-
conservadas por quatro a cinco meses no sistema convencional de
armazenamento em estaleiros. Em outros estados, como S&o Paulo,
Minas Gerais, Bahia e Pernambuco, sdo utlizadas cultivares de
menor teor de matéria seca, que ndo podem ser armazenadas por

muito tempo, porque apodrecem facilmente.

As construgbes usadas para o armazenamento da cebola variam
desde galpdes abertos, cuja Unica finalidade é proteger os bulbos da
chuva e do sol, até as construcbes equipadas com controle de
ventilacdo e temperatura. Nos galpdes tradicionais, os bulbos sé&o
colocados a granel sobre estaleiros, deixando espagos entre 0s
ripados que sustentam as camadas, para permitir a livre passagem do
ar. O espago entre um estaleiro e outro é, geralmente, de 50
centimetros de altura. A cebola é depositada sobre os estaleiros, em
camadas, permanecendo assim até a comercializacéo.

Independentemente das condicbes de armazenamento, a duracdo
maxima de conservagdo dos bulbos fica limitada pela perda de peso
(desidratacéo), flacidez (falta de turgescéncia), doencas, brotacdo e
enraizamento, as quais ocorrem com maior ou menor intensidade de
acordo com as mudangas climaticas que acontecem desde a colheita
até a comercializagdo da cebola, por causa das mudancas das
estacdes do ano (verdo — outono — inverno).

3 COMERCIALIZACAO, CLASSIFICACAO E EMBALAGEM

3.1 COMERCIALIZACAO

O crescimento registrado na producéo catarinense de cebola nos
ultimos anos, com excedentes exportaveis crescentes a cada ano, os
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quais, em periodos recentes, superaram 0 elevado montante de 300
mil toneladas, resultou num aumento da oferta interna do produto.

Diante de um quadro de consumo estabilizado (estimado entre 70 mil
e 80 mil toneladas/més), face a perda do poder de compra da
populacéo e a abertura do mercado brasileiro aos demais paises do
Mercosul (0 qual resultou na importacdo de expressivas quantidades
do produto argentino), a comercializacdo do produto no mercado
interno brasileiro tem apresentado alguns contratempos, provocando,
por vezes, valores de venda em nivel de produtor inferiores aos das
expectativas.

Nos dois Ultimos anos, em funcdo das mudancas no cambio, que
resultaram na desvalorizacdo do real frente ao doélar, as compras
externas, de certa forma, foram dificultadas em vista do
encarecimento do produto, registrandose sensivel diminuicdo dos
volumes importados anualmente pelo Brasil. N&o houve, todavia,
interrupcdo definitiva das aquisicbes, as quais sempre ocorrem, em
maior volume, quando o preco do produto nacional é elevado,
principalmente nos momentos de déficit. Como exemplo, pode-se citar
a situacdo normalmente registrada nos ultimos anos, qual seja, que 0s
importadores  brasileiros normalmente iniciam as opera¢gdes de
comércio exterior quando os pregos internos atingem valores entre
R$ 0,60 e R$ 0,70/kg no mercado atacadista.

Cabe ainda registrar que os valores de mercado do produto importado
sempre se apresentam, conforme demonstrado no grafico 8, em
patamar substancialmente maior que o registrado para o produto
nacional, seja em virtude dos elevados gastos despendidos para a
sua internalizacdo no Pais, especialmente os custos do transporte
rodoviério, seja pelo melhor padrdo de qualidade e tipificagcdo do bulbo
de procedéncia exterior.
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GRAFICO 8 - CEBOLA - PREGOS MEDIOS MENSAIS NA
CEAGESP - 2001
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A disponibilidade de bulbos produzidos nos demais estados da Regido
Sul, onde o periodo de comercializacdo coincide com o de venda de
Santa Catarina, provoca também, em determinados periodos, um
excesso de oferta do produto no Pais e gera, consegientemente,
enormes dificuldades no escoamento da safra. Como decorréncia,
agravam-se 0os problemas relacionados & comercializagao,
acarretando reducdo dos valores médios mensais de venda, perdas
de producdo no processo pos-colheita e prejuizos financeiros aos
produtores.

O comportamento dos precos médios mensais de comercializacéo,
registrados nos ultimos anos na Ceagesp, € mostrado no grafico 9.
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GRAFICO 9 - CEBOLA - PREGOS MEDIOS MENSAIS NA
CEAGESP
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Apesar de ndo se dispor de hformacdes precisas acerca do descarte
de produto no processo poés-colheita e de armazenamento da cebola
em Santa Catarina, estima-se que, dependendo do ano, possa chegar
a 30% do total da producao colhida.

Por esta razdo, nas Ultimas safras, a disponibilidade liquida do bulbo
catarinense destinado a comercializagdo em todos os estados
brasileiros foi estimada entre 260,0 mil e 320,0 mil toneladas, ou seja,
um volume correspondente a cerca de 29,0% a 35,0% da demanda
prevista em nivel nacional.

Os valores de comercializacéo recebidos pelos produtores locais, nao
obstante o crescimento registrado nas Ultimas safras nos custos de
producao do bulbo, tém-se mostrado extremamente atrativos, de vez
que permitiram uma remuneragdo superior a 50,0% sobre os custos
de implantacédo da cultura.

O comportamento dos precos médios anuais recebidos pelos
agricultores locais nas Ultimas campanhas é mostrado no grafico 10.

A oferta catarinense de cebola aos grandes centros de consumo do
Pais ocorre, em geral, no periodo compreendido entre os meses de
novembro e junho. Mantidas as exce¢fes determinadas pelo mercado
no momento da venda do produto, préprias de cada ano de
comercializagdo, normalmente obedece ao escalonamento mensal
demonstrado na tabela 9.
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PRODUTORES - SANTA CATARINA

GRAFICO 10 - CEBOLA - PREGOS MEDIOS RECEBIDOS PELOS
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TABELA 9 - CEBOLA - PERCENTUAL DE ESCALONAMENTO MENSAL DE OFERTA DE

CEBOLA EM SANTA CATARINA

“MES ESCAL (i
Outubro 1,0
Novembro 8,0
Dezembro 15,0
Janeiro 17,0
Fevereiro 20,0
Marco 20,0
Abril 13,0
Maio 50
Junho 1,0
TOTAL 100,0

TFONTE! INSUU0 Cepa/ST.

A comercializacdo da cebola no estado

realiza-se através de

atacadistas da regido produtora ou de outros estados, além de
cooperativas de produtores ou através da venda direta pelos proprios

produtores.

O destino da producdo local obedece, em geral, a distribuicdo
mostrada na tabela 10 e no fluxograma da figura 3, conforme o agente

de comercializacao.
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TABELA 10 - CEBOLA - AGENTES DE COMERCIALIZAGAO EM SANTA CATARINA -

1996

DESTINO DA PRODUCAO | (%)
Consumo no estabelecimento 1,0
Entregue a indUstria 0,5
Entregue a atacadistas locais 70,0
Entregue a atacadistas de outros estados 27,2
Venda direta ao consumidor 1,3

FONTE: IBGE.

FIGURA 3 - FLUXOGRAMA DOS CANAIS DE COMERCIALIZAGAO DA CEBOLA DE SANTA

CATARINA
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* DESCARGA
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ATACADISTAS - PADRONZAGA!
COOPERATIVA « CLASSIFICAGA BENEFICIAMENTO
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A * DESCARGA
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Instituto Cepa/SC 38




Fatores que Afetam a Qualidade da Cebola na Agricultura Familiar Catarinense

3.2 CLASSIFICACAO E EMBALAGEM

As normas de identidade, qualidade, acondicionamento, embalagem e
apresentacdo da cebola, atualmente em vigor no Mercosul, foram
estabelecidas pelo Ministério da Agricultura e Abastecimento, através
da Secretaria Nacional de Defesa Agropecuaria, Departamento
Nacional de Producdo e Defesa Agropecuéria, e constam da Portaria
Ministerial de N.° 529, de 18/8/95, publicada no Diario Oficial da Unido
em 1°/9/95 (Anexo 1).

Estas normas tém por objetivo definir as caracteristicas de identidade,
qualidade, acondicionamento, embalagem e apresentacdo da cebola
destinada ao consumo in natura, a ser comercializada entre o0s
paises-membros do Mercosul, bem como no mercado interno.

Os mercados dos grandes centros consumidores estdo cada vez mais
exigentes quanto aos aspectos de apresentagdo do produto. Assim,
aos poucos, os fornecedores, tanto os produtores quanto 0s
distribuidores (comerciantes atacadistas), estdo se adaptando a
legislacéo em vigor.

Dentro deste enfoque, a Associacdo Nacional dos Produtores de
Cebola — Anace -, a Associagdo dos Produtores de Cebola do Médio
Sao Francisco — Aprocesf -, a Associagdo Catarinense dos Produtores
de Cebola — Acaproce -, a Associagcdo dos Produtores de Cebola de
Santa Catarina — Aprocesc -, a Associacao dos Cebolicultores do Vale
do Rio Pardo/SP —Acevarp -, em reunido nacional realizada no dia 23
de fevereiro de 2000, em Juazeiro, na Bahia, aprovaram a norma de
classificacdo do Programa Brasileiro de Melhoria dos Padrdes
Comerciais e Embalagens de Hortigranjeiros, desenvolvido pela
Companhia de Entrepostos e Armazéns Gerais do Estado de Séo
Paulo — Ceagesp -, e admitiram um ano de prazo para adequacgéo das
maquinas de classificacdo do produto.

Recentemente, mais precisamente no més de agosto/0l, em
solenidade promovida na regido produtora de Piedade, em S&o Paulo,
foi realizado o langcamento oficial do novo padrdao da cebola para
comercializagdo no mercado interno™.

! A proposta de alteracéo da portaria em vigor esta no anexo Il.
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Os novos padrdes ndo contradizem, mas alteram ligeiramente as
normas oonstantes da Portaria n® 529, de 18 de marco de 1995, do
Ministério da Agricultura e do Abastecimento, atualmente em vigor no
Brasil e nos demais paises do Mercosul, especialmente nos itens
relativos a “classes ou calibres” e “tipos”, assim como no aspecto
relativo aos percentuais de defeitos (graves e leves) porventura
encontrados nos bulbos a serem comercializados.

Pelas novas normas, a cebola passa a ser classificada em sete
classes, de acordo com o maior didametro transversal do bulbo.

E permitido, dentro de uma mesma embalagem, misturar até 10% de
bulbos de classe imediatamente superior ou inferior a classe indicada

no rétulo da embalagem.

Com relagédo ao “tipo” ou “categoria”, 0s novos padrdes classificam a
cebola em Extra, Categoria |, Categoria Il e Categoria Ill, conforme o

maior ou menor percentual de defeitos graves e/ou leves.

A norma de classificacdo de cebola é o seu instrumento de
caracterizacdo, a sua linguagem de qualidade. A adogcdo das novas
normas pelos produtores € um passo imprescindivel para a utilizacéo
de métodos modernos de comercializacdo; € necessario para a
construgdo de um sistema confiavel de informacdo de mercado; é
requerido para a adequada destinagdo do produto, cada qual para o
seu nicho de mercado; € indispensavel para a transparéncia na
comercializagdo e para a promoc¢do comercial do produto. E, por fim,
o caminho correto para uma maior agregacdao de valor ao produto,
assim como para tornar o setor ainda mais competitivo. Se
devidamente aplicada, proporcionara a solugdo para muitos dos
problemas que afetam a qualidade da cebola proveniente da
agricultura familiar.

4 CUSTOS DE PRODUCAO

Os custos de producdo da cebola catarinense contemplam a
remuneracdo de todos os fatores de producdo utilizados pelos
agricultores, de forma que podem ser também analisados, em termos
comparativos, com o custo de producdo de outros estados brasileiros
e, também, com o custo dos demais paises do Mercosul.
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Para a composicdo dos custos de producdo sdo considerados o0s
custos varidveis (insumos e servicos) e os custos fixos. No entanto,
este célculo representa uma média dos sistemas de producdo mais
utilizados na regido ceboleira, pois ha uma grande variacdo entre as
propriedades, tanto do ponto de vista agrondbmico como em termos
guantitativos, e foram determinados considerando-se o registro de
condicdes climaticas normais para o desenvolvimento da cultura.

Para efeito de ilustracdo, apresentase, no grafico 11, o percentual de
custo dos principais insumos e fatores de producdo despendidos na
implantacdo de um hectare de cebola em Santa Catarina. Considerou-
se um cultivo tradicional, com produtividade média de 15.000 kg/ha,
ou seja, um campo produtivo representativo da cultura regional.

GRAFICO 11 - CEBOLA - CUSTO DE PRODUGAO -
SANTA CATARINA - MARCO/02
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INDICADORES:PRODUTIVIDADE LIQUIDA: 15 t/ha (750 sc)
usio Totallha - eceita Bruta/ha -

Custo Variavel/ha - R$ 2.675,05
Custo Unitario/sc - (R$ 4,05)
Custo Unitario/kg - (R$ 0,20)

Receita Liquida/ha - R$ 1.870,85
Receita Liquida/sc - (R$ 2,49)
Receita Liquida/kg - (R$ 0,12)

Na tabela 11 sdo apresentados trés custos de producdo para Santa
Catarina, os quais contemplam os sistemas de producgdo vigentes na

principal regido produtora do estado.

Os custos de producédo dos demais paises do Mercosul (Argentina,
Uruguai e Paraguai) séo ligeiramente inferiores aos custos dos
estados brasileiros porque esses paises produzem em regides menos
exigentes em insumos, principalmente agrotéxicos e fertilizantes, os
guais encarecem a producdo. No Brasil, principalmente na Regido
Sul, é necessario utllizar grandes quantidades de adubos para
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melhorar a fertilidade do solo e grande quantidade de agrotéxicos,
principalmente de fungicidas, para proteger as lavouras contra as
doengas foliares, por causa do clima tmido.

TABELA 11 — CEBOLA -CUSTO MEDIO DE PRODUGAO PARA OS PRINCIPAIS SISTEMAS
UTILIZADOS EM SANTA CATARINA — MARCO/02

UNIDADE SISTEMA DE PRODUGAO UTILIZADO
DISCRIMINAGAO DE Cultivo Minimo I(\;Illljrlmtllr‘rliz ncn‘.’r'f.x‘?,

MEDIDA (Microtrator (Trator) (Trator)
1 - Caracterizacao:
T.T Area media cultivada ha Z 8 8
1.2 Rend. médio estimado kg/ha 15000 25000 35000
2 - Planilha de custos
2.1 Custos variaveis R$/ha 2.675,05 4.371,99 5.544.84
Insumos R$/ha 1.393,87 1.728,71 2.146,54
Mé&o-de-obra R$ha 816,62 1.075,97 1.461,67
Servigos mecéanicos R$/ha 246,91 1.025,42 1.223,70
Despesas gerais R$/ha 24,57 38,30 48,32
Assisténcia técnica R$/ha 0,00 77,37 97,60
Juro sobre financiamento R$/ha 66,02 180,42 227,61
Juro sobre capital de giro R$/ha 0,00 34,04 42,95
Despesas comercializagéo R$/ha 127,05 211,75 296,45
2.2 Custos fixos R$/ha 362,85 519,20 649,65
Manutencao de benfeitorias R$/ha 10,43 13,04 17,67
Depreciacao de benfeitorias R$/ha 37,54 46,93 63,62
Impostos e taxas R$/ha 9,49 9,49 9,49
Remun. do capital fixo R$/ha 34,41 43,02 58,31
Maéo-de-obra fixa R$/ha 214,00 349,76 443,59
Remuneragéo da terra R$/ha 56,96 56,96 56,96
2.3 Custo total R$/ha 3.037,90 4.891,19 6.194,49
3 — Dados para analise
Custo variavel médio R$/sc 20kg 3,57 3,50 3,17
Custo fixo médio R$/sc 20 kg 0,48 0,42 0,37
Custo total médio R$/sc 20 kg 4,05 3,91 3,54
Custo final por kg R$/kg 0,2025 0,1955 0,1770

FONTE Instituio Cepa/SC.

Na tabela 12 sdo apresentados os custos de producéo estimados para
0s principais estados produtores do Brasil e os paises do Mercosul.

A reducdo do custo de producdo da cebola pode ser conseguida por
meio do aumento de produtividade, o que ja vem sendo feito
gradualmente. Na safra 98/99 houve um incremento do rendimento
médio de cerca de 50%, chegando a 16,0 t/ha e, na safra 99/00, mais
um acréscimo de 17,7%, chegando a 18,8 t/ha. Além disso, as
propriedades agricolas que investiram em tecnologia nas ultimas
safras tém obtido produtividade de 40 a 60 tha em lavouras
experimentais e de 20 a 40 t/ha em lavouras comerciais.
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TABELA 12 - CEBOLA - CUSTO MEDIO DE PRODUGAO NOS PRINCIPAIS ESTADOS
BRASILEIROS E NOS PAISES DO MERCOSUL

ESTADO/PAIS CUSTO

(R$/kg)
Santa Catarma 0,20
Rio Grande do Sul 0,20
Parana 0,20
Sao Paulo 0,20
Argentina 0,07 @
Uruguai @ 0,07 @
Paraguai

0,07 @

ONTE" , Emater’rs, ral’/FR, Ca F, La
Fundacgéo IDR - Instituto Desarollo Rural — Mendoza/Argentina.
W valor em USS$.

@ Valores projetados pelo Icepa/SC.

5 FATORES QUE AFETAM A QUALIDADE DA CEBOLA

5.1 IDENTIFICACAO DOS FATORES

Na analise global e integrada da atividade, predominam diversos
fatores que, isoladamente ou em conjunto, afetam a qualidade da
cebola na agricultura familiar catarinense. Estes fatores ocorrem, tanto
em nivel da propriedade agricola quanto a montante e a jusante da
propriedade.

Muitos destes fatores ja foram levantados pelo grupo de trabalho
coordenado pela Epagri, na elaboracdo do Estudo da Cadeia
Produtiva da Cebola. Pela complexidade destes fatores, para fins de
andlise, eles sédo agrupados de acordo com o ambito, podendo ser:
politico, social, ambiental, econdmico e técnico.

No ambito politico, o setor ceboleiro carece de politicas préprias,
principalmente no que se refere a:

dificuldade de planejamento da producéo;

dificuldade de fiscalizacdo da aplicacdo das normas e
padrdes de classificacéo;

falta de crédito rural (custeio e investimentos), visando a
adocdo de tecnologias que proporcionem redugdo do custo
de producéo e melhoria da qualidade;

falta de um seguro da producao.
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Dentro do contexto social, destacam-se:

baixo nivel de escolaridade dos produtores, dificultando o
entendimento e a adocéo de novas tecnologias, bem como a
sua prépria organizagdo e 0 associativismo;

falta de politicas publicas adequadas para a salde na zona
rural;

idade média avancada dos produtores.

Do ponto de vista ambiental, destacam-se:

predominancia de minifindios montanhosos, que, com a
mecanizacdo excessiva e inadequada, tém acelerado a
erosdo, assoreando e poluindo os rios, com impacto
negativo para o meio ambiente;

clima excessivamente Umido, que induz ao uso intensivo,
inadequado e abusivo de agrotéxicos para a protecdo das
lavouras;

grande quantidade de descarte durante o armazenamento,
principalmente por apodrecimento, bem como os residuos
do beneficiamento, que se tem constituido numa fonte
poluidora dos rios;

destino inadequado das embalagens de agrotéxicos, que
contribuem para o desequilibrio e a poluicdo ambiental e
causam intoxicagdes nos agricultores;

insustentabilidade do atual modelo produtivo pelo excessivo
uso de insumos.

Do ponto de vista econdmico hé:

falta de controle, por parte do agricultor, dos precos pagos
pelos insumos e dos precos recebidos pela produgéo;
concentracdo da produgdo no periodo de comercializagdo
da safra catarinense;

falta de uma estrutura eficiente de distribuicdo de energia
elétrica que permita eficiéncia nos sistemas de irrigagédo e de
armazenamento;

falta de uma estrutura eficiente de telefonia rural;

risco de calote, uma vez que a maioria das transacdes
comerciais é feita informalmente, para pagamento a prazo,
num periodo que varia de 30 a 40 dias.

Do ponto de vista técnico, os principais fatores séo:

falta de um planejamento de safra, tanto no nivel nacional,
guanto no estadual e nas propriedades agricolas;
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falta de um programa especifico de irrigacdo e de um
sistema eficiente de armazenagem;

falta de profissionalizacdo do produtor;

inexisténcia de uma padronizagdo nacional das rormas de
producdo de sementes, que € o principal insumo produtivo;
custo elevado de maquinas e equipamentos;

baixa adocdo de tecnologia adequada ao desenvolvimento
sustentavel.

Do ponto de vista técnicocientifico, ha ainda a considerar: a
necessidade urgente de um arrojado trabalho na area de
melhoramento e de producdo de sementes, objetivando desenvolver
cultivares adequadas as mais diversas exigéncias de mercado, tais
como cultivares com fins industriais, destinadas a exportagdo, ou
ainda cultivares de cebola doce; o desenvolvimento de -cultivares
tolerantes ou resistentes ao ataque das principais doencas e pragas; a
utilizacdo da biotecnologia no processo de melhoramento; a
introducdo de novos materiais como fonte de melhoria genética.

Ha, também, caréncia de informagdes tecnoldgicas e, portanto,
necessidade premente de parametros de solugcdes nas seguintes
areas: uso correto da irrigacdo, ajustes dos niveis e épocas de
adubacdo, desenvolvimento de tecnologias ndo-agressivas ao meio
ambiente no manejo de pragas, doencas e plantas daninhas,
desenvolvimento de maquinério apropriado para o preparo do solo,
transplante de mudas, colheita e beneficiamento dos bulbos, pesquisa
no uso e manejo do plantio direto e adubos organicos, definicdo do
ponto ideal de colheita, pesquisa na area de armazenamento e
manejo do produto, desenvolvimento de pesquisas na &rea
mercadoldgica, especialmente naquelas voltadas a qualidade do
bulbo e a agregacéo de valor final ao produto.

5.2 PROPOSICOES PARA A SUPERACAO DOS PRINCIPAIS
FATORES QUE AFETAM A QUALIDADE DA CEBOLA
CATARINENSE

As informacdes referentes ao levantamento dos fatores que afetam a
qgualidade da cebolicultura catarinense permitem propor ao setor
produtivo sugestfes visando a melhoria da qualidade dos bulbos e,
ao servico publico, sugestbes para elaborar politicas publicas de apoio
a agricultura familiar.
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Em uma abordagem genérica acerca dos entraves inerentes a
cebolicultura do estado, pode-se concluir que as oportunidades que se
apresentam para a cebola catarinense sdo melhorar a qualidade e
reduzir custos, para que se consolide no mercado nacional e se
projete no ambito internacional. Além disso, estratégias de marketing,
com inovagbes na forma de apresentacdo do produto ao consumidor
final, desenvolvendo embalagens menores e mais atrativas,
juntamente com a promog¢éo de campanhas que visem ao aumento do
consumo ‘“per capita’, explorando as qualidades nutricionais e
medicinais do bulbo e viabilizando formas de industrializacdo da
cebola, sdo alternativas que se apresentam.

Deve, também, ser considerada a producdo de cebola organica,
visando atender as novas demandas da sociedade por produtos
naturais, de maior valor agregado e a producdo de variedades
diferenciadas, como a branca e a roxa, que apresentam nichos
especificos de mercado bastante atraentes.

A maioria dos problemas enfrentados pelo setor produtivo para a
melhoria da qualidade poderia ser superada através do
associativismo, do cooperativismo e da profissionalizagdo dos
produtores. Os agricultores, individualmente, enfrentam muitas
dificuldades que poderdo ser resolvidas mediante o trabalho em
grupo, principalmente para o comércio dos insumos e da producgdo.
No entanto, a Cravil, que é a cooperativa que cobre a area da cebola
e gue atendia aos cebolicultores da regido produtora, recentemente se
retirou do setor devido a falta de demanda. Os agricultores preferem
adquirir os insumos para a producdo através da infra-estrutura de
comércio instalada na regido e entregar sua produgdo aos
intermediarios e distribuidores, que na época da safra se instalam na
regido para o comércio da cebola.

Desta forma, os produtores passam a depender de decisGes
tomadas a montante e a jusante das propriedades; na maioria das
vezes, adquirem 0S insuMos a pregos extremamente altos (muito valor
agregado) e vendem a producdo por precos baixos (sem nenhum
valor agregado), tornando-se reféns do sistema. Com isso, acabam
desestimulados e ndo prezam pela qualidade do produto ofertado ao
mercado.

Especificamente, devem ainda ser enfocados os seguintes aspectos:

No ambito politico e ambiental:
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maior entrosamento entre a associacdo nacional e as
associacOes estaduais de cebola, objetivando planejar a
producéo interna de forma a possibilitar safras estaduais
solidarias, com menor déficit e excesso de oferta e,
consegientemente, menores  prejuizos ao  setor
decorrentes de financiamentos improdutivos, oscilages
de precos de mercado ou das elevadas perdas
normalmente registradas em nivel de produtor;

maior envolvimento do Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento e das empresas publicas estaduais no
cumprimento efetivo das normas de padrdo de
classificacdo e de comercializa¢éo interna do produto;
criagdo de linhas especificas de crédito de investimento
para a geracdo e difusdo de novas tecnologias de
producdo para elevar os atuais indices de produtividade e
de qualidade do produto;

implantacdo de linhas de crédito para a melhoria da infra-
estrutura do setor primario, assim como para a instalacao
de agroindustrias para beneficiamento e industrializagao
do excedente de producéo;

disponibilizacdo de linha de crédito especifica para
promover a reconversao do setor, pelo grande nimero de
pequenos produtores que certamente devera ser excluido
da atividade em razdo da ineficiéncia produtiva,
determinada pelas condicbes de topografia da
propriedade e pela escassez de recursos necessarios a
adocdo de melhores tecnologias produtivas e de
comercializacéo;

intensificacdo da assisténcia técnica aos agricultores
catarinenses.

No ambito econémico e técnico:

buscar solucBes agricolas substitutivas da cultura da
cebola e estimular os produtores para esse
direcionamento, haja vista o excedente de produgdo da
Regido Sul do Brasil;

buscar novas alternativas de mercado para a produgdo
catarinense;

direcionar a pesquisa e a assisténcia técnica para a
producdo de cebolas através de métodos agroecoldgicos
ou organicos, livres de agrotdxicos, visando atender a
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nichos especificos de consumidores, assim como para
suprir a demanda cada vez maior deste tipo de produto;

- maior envolvimento da pesquisa e da extenséo rural para
o fim de agilizar tecnologias que garantam a melhoria da
gualidade, da apresentacéo do produto e do aumento da
produtividade, através da melhoria genética de cultivares
disponiveis e do desenvolvimento de novas cultivares;

- direcionar a pesquisa para a obtencdo de tecnologias
poupadoras de insumos, de reducdo do uso de
agrotéxicos e de melhor utilizacdo do solo e da &gua,
promovendo uma maior protecdo ao meio ambiente e
producéo de maior valor nutricional.

A elaboracéo de politicas publicas para o apoio aos cebolicultores em
especial, e a agricultura familiar catarinense em geral, envolve a
disponibilidade de crédito para custeio e investimentos em infra-
estrutura na propriedade agricola, em quantidade adequada e na
época oportuna. Afinal, além da terra e da mao-de-obra, o agricultor
precisa de dinheiro para poder produzir. Desta forma, o crédito rural
visa a disponibilizar recursos financeiros com baixas taxas de juros,
para atender a demanda de -custeio e investimentos para a
implantacdo e/ou ampliacdo de atividades geradoras de renda e
agregadoras de valor.

Além do financiamento da producdo e da infra-estrutura para o
beneficiamento e a comercializagdo, também sdo necessarios 0s
componentes de apoio tecnoldgico e capacitagdo gerencial dos
agricultores, para melhorar a viabilidade da producdo. O objetivo €,
basicamente, aprimorar os conhecimentos e habilidades profissionais
de agricultores, técnicos, liderangas, comerciantes e demais atores do
desenvolvimento. Afinal, buscase a elevacdo do nivel de capacitacéo,
de acordo com a estratégia do desenvolvimento sustentavel e a
elevacdo da qualificacdo técnicoprofissional dos agricultores em
producéo, beneficiamento, agroindustrializacéo e comercializagao.

Quanto & profissionalizagdo dos agricultores, a Epagri, em parceria
com o Pronaf, estd atendendo, em parte, as demandas da regido
através dos cursos de capacitacdo, realizados no Centro de
Treinamento de Agrondmica e na Estacdo Experimental de
[tuporanga.

Além dsso, torna-se importante acompanhar a divulgacéo periodica e
constante das informacGes referentes a tomada de decisdo para a
melhoria da qualidade da cebola em Santa Catarina, relacionadas ao
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contexto da producdo das demais regides do Pais e do Mercosul. O
Observatério do Agronegdcio € um projeto-piloto do Instituto Cepa/SC,
em parceria com o Pronaf, que tem por objetivo servir de apoio a
comercializacdo de produtos da agricultura familiar, ao
desenvolvimento de micro, pequenos e médios agronegdcios que
permitam agregar renda aos agricultores familiares e melhorar sua
competitividade.

6- CENARIO — PERSPECTIVAS PARA A
CEBOLICULTURA CATARINENSE

O consumo de cebola no Brasil, nos Ultimos anos, esta praticamente
estabilizado entre 750 mil e 850 mil toneladas/ano. Desse total, o Pais
tem importado entre 75 mil e 330 mil toneladas/ano, volume que varia
em funcdo de redugbes da oferta interna, seja por condicdes
climaticas adversas, seja por menor competitividade de mercado em
razdo do baixo nivel de tipificacdo e padronizacdo da cebola
brasileira.

Para o préximo quinquénio, confirmando-se as previsées do Instituto
Cepa/SC sobre o desempenho da economia brasileira (crescimento
do PIB de 3,0%aa e de 8,14% da renda per capita até 2005) e
considerando-se um coeficiente elasticidade+enda de 0,174 para a
cebola, pode-se projetar para o Pais um consumo da ordem de 850
mil a 950 mil toneladas em 2005, ou seja, um crescimento de
aproximadamente 12,1% sobre a demanda atual. Para 2010, caso se
confirmem os indices de crescimento da economia interna e
considerando-se 0 aumento populacional do Brasil, a demanda
podera situar-se entre 930 mil e 1.050 mil toneladas anuais.

O estado de Santa Catarina responde, atualmente, por cerca de
37,0% da oferta nacional de cebola, com uma producéo de bulbos
significativamente diferenciada da producdo dos demais estados
produtores, diferencas estas (coloracdo, tipificacdo) que determinam
uma melhor aceitacdo pelo mercado.

Se houver continuidade nos esforcos de pesquisa e desenvolvimento
visando ao aumento da produtividade e da melhoria da qualidade da
cebola e se mantiver inalterado o atual quadro de produgdo no estado
do Rio Grande do Sul (sérias deficiéncias em infra-estrutura de
estocagem, baixa produtividade e qualidade do produto e lavouras
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situadas em areas de risco climatico), Santa Catarina podera
aumentar sua participacao relativa na producdo nacional em cerca de
25,0%.

A expansdo da producdo catarinense devera ocorrer pelo aumento da
area cultivada por produtor e pela melhoria de produtividade. A
tendéncia € que a producdo continue concentrada nas tradicionais
regibes produtoras do Alto Vale do Itajai e que haja um ligeiro
decréscimo do nimero de produtores comerciais de cebola.

7- CONCLUSOES

Dada a dinamicidade do setor, os fatores identificados ao longo da
cadeia produtiva e que afetam a qualidade da cebola devem ser
freqlientemente estudados, visando a constante busca de alternativas
para a melhoria da competitividade da atividade.

A cebola catarinense, dadas as peculiaridades do sistema de
producdo e das cultivares utilizadas, apresenta uma qualidade que se
destaca no cenario atual: permite um longo periodo de
armazenamento, mantendo praticamente inalteradas as suas
caracteristicas, ou seja, os aspectos que lhe permitem uma boa
apresentacdo nos mercados, com pequenas perdas na qualidade.

Qualidade em cebola significa a obtencdo e comercializagdo de
bulbos que se enquadrem dentro das normas de padronizacdo e de
classificacdo do produto, determinadas pelo Ministério da Agricultura e
do Abastecimento do Brasil. Desta forma, além dos aspectos
relacionados exclusivamente aos fatores agrondémicos de qualidade
do produto, ndo sera permitida a comercializacdo de bulbos em mau
estado de conservacdo, com aspecto generalizado de mofo e
ou/fermentacgdo e, sobretudo, de cebolas que apresentem residuos de
produtos fitossanitarios, teor de micotoxinas e outros contaminantes e
substancias nocivas a salde humana acima dos limites estabelecidos
pela legislacao especifica vigente.

A cebola é um produto altamente perecivel que, apos a colheita,
registra perdas qualitativas e quantitativas se ndo forem devidamente
observadas as técnicas de producdo, de colheita, cura e
armazenamento, os cuidados no manuseio e no transporte, etc. Todos
estes fatores, integrados, sdo importantes, porque afetam a qualidade
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dos bulbos, que, mesmo depois de colhidos, sdo estruturas vivas que
continuam seus processos fisiolégicos.

As ameacas a competitividade da cebolicultura catarinense apontam
para uma cebola produzida na Regido Sul do Brasil ou na Argentina,
cujas safras coincidem com o periodo de comercializacdo e cultivam
variedades semelhantes em termos de qualidade.

Santa Catarina se destaca na Regido Sul do Brasil pelo volume
produzido e pela qualidade da cebola, que se armazena melhor
durante o longo periodo de comercializagdo. Quando se comparam as
gualidades do produto ofertado pelos estados do Sul com as do
produto argentino, percebe-se uma nitida vantagem deste Ultimo, em
funcdo da tradicdo de exportador daquele pais e da profissionalizacao
de seus agricultores, que prezam pela qualidade dos bulbos que
colocam no mercado e, sobretudo, pelas vantagens determinadas
pelas caracteristicas de clima e solo.

Hoje, porém, a principal vantagem de Santa Catarina estd na menor
distancia dos centros consumidores. Apesar de o custo de producéo
da cebola catarinense ser maior que o da Argentina, 0 custo de
beneficiamento, transporte e comercializacdo da Argentina fazem com
que o produto chegue ao consumidor brasileiro por custos superiores.
Desta forma, em geral as importacdes brasileiras, seja da Argentina
ou mesmo de outras regides do planeta, somente ocorrem quando o
preco da cebola nacional alcanca valores entre R$ 12,00 e R$
14,00/sc de 20 quilos no mercado atacadista. A partir deste preco, 0s
grandes distribuidores nacionais importam cebola dos paises cuja
safra esta disponivel.

Assim, as oportunidades que se apresentam para a cebola
catarinense sdo melhorar a qualidade e reduzir os custos, para que se
consolide no mercado nacional e se projete no ambito internacional.
Além disso, representam alternativas novas estratégias de marketing,
com inovacbes na forma de apresentacdo do produto ao consumidor
final, desenvolvendo embalagens menores e atrativas, juntamente
com a promogdo de campanhas que visem ao aumento do consumo
"per capita', explorando as qualidades nutricionais e medicinais da
cebola e viabilizando novas formas de industrializag&o.
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ANEXO 1

PORTARIA N° 529, DE 18 DE AGOSTO DE 1995

(@] MINISTERIO DE ESTADO DA AGRICULTURA, DO ABASTECIMENTO E DA
REFORMA AGRARIA, no uso das atribui¢cBes que lhe confere o art. 87, Paragrafo Unico,
inciso Il, da Constituicdo da republica, e tendo em vista o disposto na Lei n° 6.305, de
dezembro de 1975, no Decreto n® 82.110, de 14 de agosto de 1978, e

Considerando a aprovacéo no Regulamento técnico MERCOSUL de Identidade e
Qualidade da Cebola, através da Resolugdo MERCOSUL/GMC/RES n° 100/94, resolve:

Art. 1° Aprovar a anexa norma de Identidade, Qualidade, Acondicionamento e
Embalagem da Cebola, para fins de comercializagéo.

Art. 2° Esta portaria entra em vigor 10 (dez) dias apds a data de sua publicacéo,
revogando -se a Portaria MAARA n° 83, de 28 de marco de 1994 e demais disposicdes em
contrério.

JOSE EDUARDO DE ANDRADE VIEIRA

NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, ACONDICIONAMENTO, EMBALAGEM
E APRESENTACAO DA CEBOLA

1. OBJETIVO
Esta Norma tem por objetivo definir as caracteristicas de identidade, qualidade,

acondicionamento, embalagem e apresentacéo da cebola destinada ao consumo “In natura’
a ser comercializada entre os paises do MERCOSUL, bem como no mercado interno. Esta

Norma néo se aplica a cebola destinada ao uso industrial, nem a cebola verde.
2. DEFINIGOES

2.1. Cebola: é o bulbo que pertence a espécie Allium cepal.

2.2. Defeitos Graves: talo grosso, brotado, podriddo, mancha negra e mofado.

2.2.1. Talo Grosso: uniao das catéfilas do colo do bulbo apresentando uma abertura maior
que a normal, devido ao alongamento do talo pelo interior do mesmo.
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2.2.2. Brotado: bulbo que apresenta emissédo de broto visivel acima do colo.

2.2.3. Podridao: dano patolégico e/ou fisioldégico que implique em qualquer grau de
decomposi¢do, desintegragéo ou fermentacéo dos tecidos.

2.2.4. Mancha Negra: area enegrecida em virtude do ataque de fungos nas catéfilas
externas ou no colo do bulbo, detectadas visualmente.

2.2.5. Mofado: o que apresenta fungo nas catafilas externas.

2.3. Defeitos leves: colo mal formado, deformado, falta de catéfilas externas, flacidez,
descoloracao e dano mecéanico.

2.3.1. Colo Mal Formado: formacao incompleta do colo do bulbo.

2.3.2. Deformado: o que apresenta formato diferente do tipico da cultivar, incluindo
crescimentos secundarios, ou seja, bulbos unidos pelo talo, apresentando
externamente uma catéfila envolvente.

2.3.3. Falta de catéfilas externas: é a auséncia de catéafilas em mais de 30% (trinta por
cento) da superficie do bulbo.

2.3.4. Flacidez (falta de turgescéncia): auséncia de rigidez normal do bulbo.

2.3.5. Descoloragéo: desvio parcial ou total na cor caracteristica da cultivar, incluindo o
esverdeamento, ou seja, 0 bulbo com as catafilas externas verdes. Considerando-
se defeito quando atingir mais de 20% (vinte por cento) da superficie do bulbo.

2.3.6. Dano Mecanico: lesdo de origem mecanica, observada nas catéfilas do bulbo.

Nota: Os defeitos intitulados talo grosso e falta de catéfilas, ndo serdo considerados quando
tratar-se de cebolas precoces.

3. CLASSIFICACAO

A cebola seré classificada em:
= CLASSES OU CALIBRES: de acordo com o maior didmetro transversal do
bulbo.
= TIPOS OU GRAUS DE SELECAO: de acordo com a qualidade dos bulbos.

3.1.1. Classes ou calibres: de acordo com o maior diametro transversal do bulbo, sera
classificada em 04 (quatro) classes, conforme estabelecido na Tabela I.
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Tabela | - Classes de cebola, conforme diametro transversal do bulbo expresso em

milimetros.
Classe Maior diametro transversal do
bulbo (mm)
Z maior que 35 ate 50
3 maior que 50 até 70
4 maior que 70 até 90
5 maior que 90

3.1.1.1. As cebolas cujos diametros dos bulbos forem maiores que 90 mm, serdo agrupadas
de tal forma que, dentro de uma mesma embalagem, ndo contenham bulbos, cujo
diferenca entre o didmetro do maior bulbo e do menor seja superior a 20 mm.

3.1.1.2. Permite-se a mistura de classe dentro de uma mesma embalagem, desde que a
somatoria das unidades ndo supere 10% (dez por cento) e pertengam as classes
imediatamente superior e/ou inferior.

3.1.1.3. O numero de embalagens que superar a toleréncia para mistura de classes ndo
poderéa exceder a 10% (dez por cento) do nimero de unidades amostradas.

3.1.1.4. Nao se admitira classes de bulbos de formatos e cores diferentes.
3.1.2. Tipos ou graus de selecéo: de acordo com os indices de ocorréncia de defeitos na

amostra, a cebola seré classificada nos tipos ou graus de sele¢éo estabelecidos na
Tabela ll.

Tabela Il - Limites maximos de defeitos por tipo, expressos em percentagem de unidade na

amostra.
Defeitos graves Total de defeitos
Tipo Talo Brotadi Podridio | Mancha | mofada | Graves| Leves
grosso negra
Extra 0 0 0 2 2 2 5
Categoria | ou Especial 3 0 1 3 3 5 10
ou Selecionado
Categoria Il ou 5 3 1 5 5 10 15

Comercial

3.1.2.1. Em se tratando do mercado interno, a cebola podera ser comercializada em réstia e,
neste caso, sera classificada apenas em tipos, de acordo com o estabelecido na
tabela Il desta Norma. Nao serd permitida, entretanto, a comercializagéo de
cebolas em réstia, entre Paises membros do MERCOSUL.

Instituto Cepa/SC 59



Fatores que Afetam a Qualidade da Cebola na Agricultura Familiar Catarinense

3.1.3. Requisitos gerais: Os bulbos deverdo possuir as caracteristicas tipicas da cultivar,
serem sdos, secos, limpos e apresentarem as raizes cortadas rente a base. O talo
devera apresentar-se retorcido e estar cortado a um comprimento nao superior a 4
cm.

3.2. Acebola que ndo atender os requisitos previstos nesta Norma sera classificada como
“FORA DO PADRAQ", podendo ser:

3.2.1 Comercializada como tal, desde que devidamente identificada com a expresséo
“FORA DO PADRAOQ", em local de destaque, de facil visualizacao.

3.2.2. Rebeneficiada, desdobrada, recomposta, reembalada, remarcada, reetiquetada e
reclassificada, para efeito de enquadramento na Norma.

3.3. O disposto na alinea 3.2.1. desta Norma aplica-se Unico e exclusivamente a
comercializacdo da cebola no mercado interno e ndo nas transa¢des comerciais
entre os Paises membros do MERCOSUL ou das importag8es de outros paises,
onde sera observado o estabelecido na alinea 3.2.2.

3.4. Sera “DESCLASSIFICADA" e proibida a comercializacéo de toda a cebola que
apresentar uma ou mais caracteristicas abaixo descriminadas:

a) residuos de substancias nocivas a saude, que estejam acima dos limites da tolerancia
admitida no &mbito do MERCOSUL.

b) mau estado de conservacao, sabor e/ou odor estranho ao produto.

4. EMBALAGEM

As cebolas deverdo estar em embalagens novas, limpas e secas, que ndo
transmitam odor ou sabor estranho ao produto, podendo ser sacos ou caixas, com
capacidade para conter até 25 kg liquidos, de bulbos.

4.1. Admite -se uma tolerancia de até 8% (oito por cento) a maior e 2% (dois por cento) a
menor no peso indicado.

4.1.1. O nimero de embalagens que nao cumprir com a tolerancia admitida para o peso nédo
podera exercer a 20% (vinte por cento) do nimero de unidades amostradas
especificados.

5. MARCAGAO OU ROTULAGEM

As embalagens deverao ser rotuladas ou etiquetadas, em local de facil visualizacdo
e de dificil remocgéo contendo no minimo as seguintes informagdes:
= home do produto;
= home da cultivar;
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classe ou calibre; (*)

tipo; ()

peso liquido(*)

nome e domicilio do importador; (*), (**)
nome e domicilio do embalador; (*), (**)
nome ou domicilio do exportador; (*), (**)
pais de origem;

zona de producéo;

data de acondicionamento; (*), (**)

T 1 1 T T T 1 T

(*) Admite-se o uso de carimbo ou etiquetas auto-adesivas para indicar estas informacdes.
(**) Optativo de acordo com os valores de cada pais.

5.1. Em se tratando de produto nacional para comercializagdo no mercado interno, as
informacdes obrigatorias serdo as seguintes:

identificacao do responséavel pelo produto (nome, razéo social e enderecos);

namero do registro do estabelecimento, no Ministério da Agricultura, do Abastecimento

e da Reforma Agréria ;

origem do produto;

classe;

tipo;

peso liquido; e

data de acondicionamento.

0

hooom

5.2. Na comercializagao feita no varejo e a granel, o produto exposto deverd ser identificado
em lugar de destaque e de facil visualizagdo, contendo no minimo as seguintes

informacgdes:
= identificacdo do responséavel;
= classe; e
= ftipo.

6. ACONDICIONAMENTO E TRANSPORTE

6.1. A cebola devera ser embalada em locais cobertos, secos, limpos, ventilados, com
dimensdes de acordo com volumes a serem acondicionados e de f4cil higienizagéo,
afim de evitar efeitos prejudiciais a qualidade e conservagédo do mesmo.

6.2. O transporte deve assegurar uma conservagao adequada ao produto.
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7. AMOSTRAGEM

A tomada da amostra no lote, sera feita de acordo com o Regulamento
MERCOSUL especifico para amostragem. No entanto, até que o mesmo seja definido, a
amostragem serd feita de acordo com o estabelecido na Tabela Ill.

Tabela lll

Numero de unidades que compdem o lote | Numero minimo de unidades a retirar

001 a 010 01 unidade
011 a 100 02 unidades
101 a 300 04 unidades
301 a 500 05 unidades
501 a 10.000 1 % do lote
Mais de 10.000 raiz quadrada do nimero de unidades do lote

7.1. Obtengao da amostragem de trabalho

7.1.1. No caso de se obter um nimero de unidades entre 1 e 4, homogeneiza-se o contetido
das embalagens e extrai-se 100 (cem) bulbos, ao acaso, para constituir-se na
amostra a ser analisada.

7.1.2. Para 5 ou mais unidades, retira-se no minimo 30 bulbos de cada unidade, os quais
serdo homogeneizados, donde serdo extraidos 100 (cem) bulbos para analise.

7.2. O restante dos bulbos, e também as amostras de trabalho deverédo ser devolvidos ao
interessado.

7.3. O interessado tera direito de contestar o resultado da classificagcao, para o que tera um
prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas constatadas a partir do término da
analise da amostra. E, neste caso, procede-se a uma nova amostragem e andlise.

7.4. Especificamente, para o mercado interno e em se tratando de comercializagéo de
cebola no varejo, quando embalada, independentemente do peso ou tamanho do
volume, a tomada de lote dar-se-a também de acordo com a tabela Ill, e todos os
volumes amostrados serdo analisados. E, neste caso, o calculo dos percentuais de
defeitos, por ventura encontrados sera efetuado através da relagao entre o peso dos
bulbos com defeitos e o0 peso dos bulbos amostrados.

7.5. Também apenas no mercado interno, quando tratar-se de produto a granel,
comercializado no varejo, retiram-se 100 (cem) bulbos ao acaso para constituir a
amostra de trabalho. Quando o lote for inferior a 100 (cem) bulbos, o préprio lote
constituir-se-4 na amostra de trabalho. E, neste caso, a determinacdo dos
percentuais de defeitos sera feita pelo nimero de bulbos.

7.6. Também, exclusivamente para o mercado interno, e no caso de cebola em réstia, a
amostragem dar-se-a igualmente de acordo com a Tabela Ill, e todas as réstias
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serdo analisadas. O calculo dos percentuais de defeitos neste caso sera efetuado
através da relacdo entre o nimero de bulbos com defeitos e o total de bulbos
contidos nas réstias amostradas.

8. CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAO

O Certificado de Classificagdo, quando solicitado, sera emitido pelo Orgéo Oficial
de Classificacéo, devidamente credenciado pelo Ministério da Agricultura, do Abastecimento
e da Reforma Agréria, de acordo com a legislacéo especifica, devendo constar no mesmo
todos os dados da classificacéo.

8.1. Avalidade do Certificado de Classificacédo sera de 15 (quinze) dias, contados a partir da
data da sua emisséo, que devera ser a mesma da classificacao.
9. FRAUDE
Sera considerada fraude, toda a adulteracdo dolosa de qualquer ordem ou
natureza praticada na classifica¢éo, na embalagem, no acondicionamento, no transporte
bem como nos documentos de qualidade do produto, conforme legislacéo especifica.

10. DISPOSICOES GERAIS

E de competéncia exclusiva do Orgdo Técnico Especifico do Ministério da
Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréaria, resolver 0s casos omissos, por
ventura surgidos na aplicacdo desta Norma.
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ANEXO II

PROGRAMA BRASILEIRO PARA A MELHORIA DOS PADROES COMERCIAIS E
EMBALAGENS DE HORTIGRANJEIROS.

PROPOSTA DE ALTERAGCAO DA PORTARIA N.° 529, DE 18 DE AGOSTO DE 1995

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E DE QUALIDADE PARA A

CLASSIFICACAO DA CEBOLA

1. OBJETIVO

O presente Regulamento tem por objetivo, definir as caracteristicas de Identidade e de
Qualidade para fins de classificagdo da Cebola "in natura”.

2. AMBITO DE APLICAGAO

O presente Regulamento Técnico serd aplicado para atender a obrigatoriedade de
classificacdo prevista nos incisos |, Il e Ill, do Art. 1° da Lei n.° 9.972, de 25 de maio de
2000.

3. DEFINICAO DO PRODUTO

Entende-se por cebola, o bulbo pertencente a espécie Allium cepa L.

4. CONCEITOS

Para efeito deste Regulamento, considera-se:

4.1. Isento de substancias nocivas a salde: quando o produto apresenta contaminagao cujo
valor se verifica dentro dos limites maximos previstos na legislagédo especifica vigente.

4.2 Fisiologicamente desenvolvido (maduro): quando o bulbo atinge o seu desenvolvimento
fisiol6gico completo, caracteristico da cultivar e esta em condigdes de ser colhido.

4.2.1.0s bulbos deverao ainda se apresentar sao, secos, limpos e com as raizes cortadas
rente & base. O talo deveré se apresentar retorcido e estar cortado a um comprimento ndo
superior a quatro cm.
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4.3.Defeitos graves: sdo aqueles cuja incidéncia sobre o bulbo compromete seriamente sua
aparéncia, uso, conservacao e qualidade tais como: talo grosso, brotado, podridao, mancha
negra e mofado.

4.3.1.Talo grosso: unido das catafilas do colo do bulbo apresentando uma abertura maior
que a normal, devido ao alongamento do talo pelo interior do mesmo.

4.3.1.1.Este defeito ndo seréa considerado quando se tratar de cebola precoce.
4.3.2.Brotado: bulbo que apresenta emissédo do broto visivel acima do colo .

4.3.3.Podriddo: dano patoldgico e/ou fisioldgico que implique em qualquer grau de
decomposicao, desintegragédo ou fermentagao dos tecidos.

4.3.4.Mancha negra: area enegrecida em virtude do ataque de fungos nas catafilas externas
ou no colo do bulbo, detectada visualmente.
4.3.5.Mofado: bulbo que apresenta fungo nas catéfilas externas.

4.4.Defeitos leves: alteragdes que prejudicam a aparéncia de bulbo, tais como: colo mal
formado deformado, falta de catéfilas externas, flacidez, descoloracdo e dano mecéanico.

4.4.1.Colo mal formado: formagé&o incompleta do colo do bulbo.
4.4.2 .Deformado: bulbo que apresenta formato diferente do tipico da cultivar, incluindo
crescimentos secundarios, ou seja, bulbos unidos pelo talo, apresentando externamente

uma catafila envolvente.

4.4.3.Falta de catéfilas externas: auséncia de catéafilas em mais de 30% (trinta por cento) da
superficie do bulbo.

4.4.3.1.Este defeito ndo sera considerado quando se tratar de cebola precoce.
4.4.4.Flacidez (falta de turgescéncia): auséncia da rigidez normal do bulbo.
4.4.5.Descoloracéo: desvio parcial ou total na cor caracteristica da cultivar, incluindo o
esverdeamento, ou seja, bulbo com catéfilas externas verdes. Considera-se defeito quando
atingir mais de 20% (vinte por cento) da superficie do bulbo.

4.4.6.Dano mecanico: leséo de origem mecanica, observada nas catafilas do bulbo.

4.5. Lote: quantidade de produtos com as mesmas especificagcdes de identidade, qualidade

e apresentacdo, processados pelo mesmo fabricante ou fracionador, em um espago de
tempo determinado, sob condi¢des essencialmente iguais.

Instituto Cepa/SC 66



Fatores que Afetam a Qualidade da Cebola na Agricultura Familiar Catarinense

4.6.Embalagem: recipiente pacote ou envoltdrio, destinado a garantir a conservagéo, e a
facilitar o transporte e o manuseio dos produtos.

4.7.Produto embalado: produto que esta contido em uma embalagem pronto para ser
oferecido ao consumidor.

4.8.Fora de Categoria: produto que ndo atende, em um ou mais aspectos, as especificacées
de qualidade previstas na Tabela de Tolerancia constante neste Regulamento Técnico.

4.9. Contaminantes ou substancias nocivas a saude: substancias ou agentes estranhos de
origem bioldgica, quimica ou fisica que se saiba ou se presuma, serem nocivas a saude.
5. CLASSIFICAGAO:

5.1. A cebola sera classificada em GRUPO, SUBGRUPO, PUNGENCIA , CLASSES OU
CALIBRES E TIPOS OU CATEGORIAS.

5.2. GRUPO:de acordo com o formato do bulbo

5.2.1. Grupo 1 (Redondo, Oblongo ou Periforme): constituido por variedades de cebola
cujos bulbos possuem altura igual ou maior que o didmetro transversal.

5.2.2. Grupo 2 (Achatado): constituido por variedades de cebola cujos bulbos possuem a
altura menor que o diametro transversal.

5.3. SUBGRUPO: de acordo com a cor das catéfilas dos bulbos.

5.3.1. Subgrupo 1 ou Brancas : constituido por variedades que apresentam as catafilas
brancas.

5.3.2. Subgrupo 2 ou Amarelas: constituido por variedades que apresentam as catéfilas
amarelas.

5.3.3. Subgrupo 3 ou Roxa: constituido por variedades que apresentam as catéfilas roxas.

5.3.4. Subgrupo 4 ou Vermelhas, ou Pinhdao ou Baia: constituido por variedades que
apresentam as catéfilas roxas.

5.4. CLASSES OU CALIBRES: de acordo com o maior didmetro transversal do bulbo, a
cebola sera classificada em 07 (sete) classes, conforme o estabelecido na tabela a seguir.
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TABELA 1 - CEBOLA - CLASSES OU CALIBRES DE CEBOLA CONFORME O MAIOR DIAMETRO
TRANSVERSAL DO BULBO, EXPRESSO EM MILIMETROS

mm

0 Menor que 15

louils Maior que 15 até 35
2 ou35 Maior que 35 até 50
3 ou 50 Maior que 50 até 60
3 cheio ou 60 Maior que 60 até 70
40u70 Maior que 70 até 90
50u90 Maior que 90

5.4.1. As cebolas cujos didametros dos bulbos forem maiores que 90 mm, serdo agrupadas
de tal forma que, dentro de uma mesma embalagem nado contenham bulbos cuja diferenca
entre o didmetro do maior e do menor seja superior a 20 mm.

5.4.2. Permite-se a mistura de classes dentro de uma mesma embalagem, desde que o
somatoério das unidades nao supere a 10% (dez por cento) e pertengam as classes
imediatamente superior e/ou inferior.

5.4.3. O niumero de embalagens que superar a tolerancia para mistura de classes nao
poderéa exceder a 10% (dez por cento) do nimero de unidades amostradas.

5.4.4.Nao se admitird a mistura de bulbos de formatos e cores diferentes.

5.5. TIPOS OU CATEGORIA DE QUALIDADE: de acordo com a qualidade, o produto
recebera as denominacdes de Extra, Categoria | , Categoria Il e Categoria lll; o tipo ou a
categoria serdo definidos de acordo com os limites maximos de tolerancia de defeitos e a
cebola sera classificada nos tipos ou graus de selecao estabelecidos na tabela a seguir.

TABELA 2 — CEBOLA - LIMITES MAXIMOS EM PERCENTUAIS DE TOLERANCIA DE DEFEITO
POR TIPO

TOTALDE
DEFEITOS GRAVES DEFEITOS
TIPO Talo Grosso Brotado | Podridao erlaer;crga Mofado | Graves | Leves
Extra _ 0 0 0 Z Z Z 5
Categorla | ou Especial ou 3 0 5 10
Selecionado
Categoria Il ou Comercial 5 3 1 5 5 10 15
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5.5. FORA DE CATEGORIA

5.5.1. Sera classificada como Fora de Categoria a cebola que apresentar os percentuais de
ocorréncia de defeitos nos bulbos, excedendo os limites maximos de tolerancia
especificados para a Categoria Il ou Comercial, estabelecidos na Tabela 2.

5.5.1.1.N&o sera admitida a internalizacéo e a comercializagdo da cebola classificada como

Fora de Categoria, por defeitos graves, devendo neste caso ser previamente rebeneficiada,
para enquadramento na Categoria.

5.5.1.2.No caso da cebola classificada como Fora de Categoria por defeitos leves,
quaisquer que seja 0 motivo determinante deverao ser observados 0s seguintes
critérios/procedimentos:

5.5.1.2.1.As informag@es de identidade e qualidade, bem como as demais declara¢bes
sobre o produto, dever&o atender as disposic¢des especificas, referentes a sua marcagéo ou
rotulagem, estabelecidas no item 7 deste Regulamento.

5.5.1.2.2.Podera ser comercializada como tal, desde que atendidas as exigéncias referidas
no item anterior.

5.5.1.2.3.Podera ser rebeneficiada, desdobrada ou recomposta, para efeito de
enguadramento em tipo.

5.6. DESCLASSIFICAGCAO

5.6.1. Sera desclassificada a cebola que apresentar uma ou mais das caracteristicas
indicadas abaixo, sendo proibida a sua comercializacdo para a alimenta¢gdo humana. S&o
elas:

5.6.1.1. Mau estado de conservacao.

5.6.1.2.Aspecto generalizado de mofo e/ou fermentagéo.

5.6.1.3.Residuos de produtos fitossanitarios, teor de micotoxinas e outros contaminantes e
substéncias nocivas a saude acima do limite estabelecido por legislacéo especifica vigente.

5.6.1.4.0dor estranho de qualquer natureza, improprio ao produto.

5.6.2. Sempre que julgar necessario, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
ou a pessoa juridica responsavel pela classificacéo podera requerer a analise laboratorial
prévia, dos produtos suspeitos de contaminacéo, visando certificar-se de sua impropriedade
para o consumo humano.
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5.6.2.1.As andlises laboratoriais serdo realizadas por laboratérios credenciados pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, com o respectivo énus para o detentor
do produto.

5.6.3. A pessoa juridica responsavel pela classificagcdo devera comunicar imediatamente ao
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a ocorréncia de produto
desclassificado, para as providéncias cabiveis, junto ao setor técnico competente.

5.6.4. Cabera ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a decisdo quanto ao
destino do produto desclassificado, podendo, para isso, articular-se, onde couber, com
outros érgédos oficiais.

5.6.4.1.No caso da permissao ou autorizacao de utilizag&o do produto desclassificado para
outros fins, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento devera estabelecer, ainda,

todos os procedimentos necessarios ao acompanhamento do produto até a sua completa
desnaturagdo ou destruicdo, cabendo ao proprietario do produto ou ao seu preposto, além
de arcar com os custos pertinentes a operacgao, ser o seu depositario e responsavel pela

inviolabilidade e indivisibilidade do lote, em todas as fases de manipulagdo, imputando4he
as acdes civis e penais cabiveis, em caso de irregularidades ou de uso ndo autorizado do

produto nestas condigdes.

5.7. SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE

5.7.1. O Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento podera, sempre que julgar
necessario, em agdo de carater temporario ou por tempo indeterminado, exigir a analise de
micotoxinas, residuos e outros contaminantes da Cebola posta a comercializacéo,
independentemente do resultado de sua classificacéo.

5.7.2. O ressarcimento dos custos das analises a que se refere o item 5.6.1., correra por
conta do interessado.

5.7.3. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, juntamente com outros 6rgéos
oficiais, as pessoas juridicas responsaveis pela classificagdo, Instituicdes de pesquisa,
redes de laboratérios credenciados e em parceria com o setor privado, podera desenvolver
programas especificos de monitoramento de micotoxinas, residuos e outros contaminantes
na cebola, visando controle e a garantia de sua qualidade para a alimentacdo humana.

6. EMBALAGENS

6.1. As embalagens, utilizadas no acondicionamento da cebola, poderdao ser sacos ou
caixas.

6.2. A capacidade, em peso liquido de produto, deve ser de até 25kg (vinte e cinco
quilogramas).
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6.3. As embalagens, de cebola quando comercializada no varejo, devem obedecer &s
legislagBes especificas vigentes.

6.4. Dentro de um mesmo lote, sera obrigatorio que todas as embalagens sejam do mesmo
material e tenham idéntica capacidade de acondicionamento.

6.5. Admite-se uma tolerancia de até 8% (oito por cento) a mais e 2% (dois por cento) a
menos no peso indicado.

6.6. O numero de embalagens que ndo cumprir com a tolerancia admitida para o peso ndo
podera exceder a 20% (vinte por cento) do nimero de unidades amostradas.

6.7. Nao sera permitida a reutilizagdo de embalagens.

7. MARCAGAO OU ROTULAGEM

7.1. As especificacBes de qualidade do produto, contidas na marcagéo ou rotulagem, e na
identifica¢@o do lote, deverdo estar em consonéncia com o seu respectivo Certificado de
Classificacao.

7.2. Todo lote ou embalagem deve trazer as especificagdes qualitativas, marcadas ou
rotuladas, na vista principal, em lugar de destaque, de facil visualizagao e de dificil remocgao.

7.3. Os roétulos dos produtos embalados ndo deverdo apresentar vocabulos, simbolos,
emblemas, ilustrag8es ou outras representagdes graficas que possam induzir o consumidor
a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagéo a sua qualidade.

7.4. No nivel de atacado, para o produto ensacado ou em caixas, a marcacao do lote deve
trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:

7.4.1. ldentificacéo do lote.

7.4.2.Classe ou calibre.

7.4.3. Tipo ou grau de selegéo.

7.4.4. Safra de producao, de acordo com a declaragao do responséavel pelo produto.
7.4.5. Identificacdo do responsavel pelo produto (nome ou razdo social e endereco
completo).

7.4.6. Peso liquido.

7.4.7. Orgéo responsavel pela fiscalizacio da classificacdo: MAPA

Instituto Cepa/SC 71



Fatores que Afetam a Qualidade da Cebola na Agricultura Familiar Catarinense

7.5. No nivel de varejo, a marcagao ou rotulagem das especifica¢des de qualidade, quando
0 produto encontrar-se acondicionado em caixas, sera feita, na posi¢do horizontal em
relacdo a borda superior ou inferior da embalagem a qual devera conter, no minimo, as
seguintes indicag¢des, no idioma oficial do Pais de consumo:

7.5.1. Denominagéo de venda do produto.

7.5.2. Identificacdo do lote.

7.5.3. Identificac@o da origem (devera ser indicado o nome ou a razdo social, o endereco
completo e o CNPJ do produtor ou embalador, conforme o caso, assim como a localidade, o
Estado e o Pais de origem, onde couber).

7.5.4. Data de validade.

7.5.5. Peso liquido.

7.5.6. Classe ou calibre.

7.5.7. Tipo ou grau de selecéo.

7.5.8. Informacdes especificas sobre a condi¢do qualitativa, manuseio, uso, estocagem ou
consumo para o produto classificado como Fora de Categoria.

7.5.9. Orgéo responsavel pela fiscalizacdo da classificacdo: MAPA

7.6. Todo rétulo devera ter impresso, gravado ou marcado de qualquer outro modo, uma
indicacdo em cédigo ou linguagem clara, que permita identificar o lote a que pertence o
alimento de forma visivel, legivel e indelével.

7.6.1. O lote ser4 determinado em cada caso, pelo produtor, fabricante, fracionador ou
embalador do produto, onde couber, segundo seus critérios.

7.6.2. Para indicag&o do lote podera ser utilizado:

7.6.2.1.Um cadigo chave precedido da letra "L". Este cAdigo devera estar a disposicao da
autoridade competente e constar da documentagdo comercial, quando ocorrer comércio
nacional e internacional.

7.6.2.2.A data de fabricagdo, embalagem ou prazo de validade, sempre que seja(m)
indicado(s) claramente, pelo menos, o dia e 0 més ou més e o0 ano, nesta ordem, conforme
0 Regulamento Técnico especifico para rotulagem de alimentos embalados.

7.7. As expressfes qualitativas referentes ao tipo ou grau de selecao, devem ser grafadas
por extenso e o indicativo da classe, em algarismo arabico, e quando for o caso, com a
expressao Fora de Categoria, também por extenso.
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7.8. No caso da comercializacao feita a granel, o produto exposto devera ser identificado, e
a identificagao colocada em lugar de destaque, de facil visualizagéo, contendo, no minimo,
as s eguintesindicacdes:

7.8.1. Denominagéo de venda do produto.
7.8.2.Classe ou calibre.
7.8.3. Tipo ou grau de selegéo.

7.8.4. Identificacdo da origem (devera ser indicado o nome ou a razao social, o endereco
completo e o CNPJ do produtor ou embalador, conforme o caso, assim como a localidade, o
Estado e o Pais de origem, onde couber).

7.8.5. No caso do produto classificado como Fora de Categoria, ao nivel do consumidor,
observar o mesmo procedimento previsto no item 7.5.8, deste Regulamento.

8. AMOSTRAGEM

8.1. Previamente a amostragem, deverédo ser observadas as condi¢gdes gerais do lote do
produto. E em caso de verificagcdo de qualquer anormalidade, ou a existéncia de quaisquer
das caracteristicas desclassificantes, adotar os procedimentos especificos previstas neste
Regulamento.

8.2. A tomada da amostra no lote, sera feita de acordo com o estabelecido na tabela a
seguir.

TABELA 3 -CEBOLA — AMOSTRAGEM PARA EMBALAGEM DE CEBOLA, CONFORME
O TAMANHO DO LOTE

Numero de embalagens que compGem o lote] Numero minimo de embalagens a retirar
001 a 010 01 unidade
011 a 100 02 unidades
101 a 300 04 unidades
301 a 500 05 unidades
501 a 10.000 1% do lote
Mais de 10.000 raiz quadrada do nimero de embalagens que compdem o lote

8.3. Obtencgado da Amostra de Trabalho:

8.3.1. No caso de se obter um nimero de embalagens entre 1 e 4, homogeniza-se o
contetido das mesmas e extrai-se 100 (cem) bulbos, ao acaso, que constituirdo a amostra a
ser analisada.

8.3.2. Para 5 ou mais embalagens, retira-se, no minimo, 30 bulbos de cada, os quais serdo
homogeneizados, extraindo -se 100 (cem) bulbos para analise.
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8.3.3. O restante dos bulbos, e também a amostra de trabalho deveréo ser devolvidos ao
interessado.

8.3.4. Em se tratando da comercializagdo da cebola no varejo, quando embalada,
independentemente do peso ou tamanho do volume, a tomada de amostra no lote dar -se-a
também de acordo com a Tabela 3, e todos os volumes amostrados ser&o analisados.
Neste caso, o calculo dos percentuais de defeitos, porventura encontrados , sera efetuado
através da relacgao entre o peso dos bulbos com defeitos e o peso dos bulbos amostrados.

8.3.5. Quando tratar-se de produto a granel, comercializado no varejo, retira-se 100(cem)
bulbos ao acaso para constituir a amostra de trabalho. Quando o lote for inferior a 100 (cem)
bulbos, o préprio lote constituir-se-a na amostra de trabalho. Neste caso, a determinacao

dos percentuais de defeitos sera feita pela relagao entre o nimero de bulbos com defeitos e
0 numero de bulbos amostrados.

8.3.6. Quando a amostra for coletada e enviada pelo interessado, deverdo ser observadas
0S mesmos critérios e procedimentos de amostragem previstos neste Regulamento, visando

garantir a identificagcdo da mesma com o lote ou volume do qual se originou sendo o coletor
o responsavel legal pela sua representatividade.

9. CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAO

9.1. O Certificado de Classificacao sera emitido pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento ou pelas pessoas juridicas, devidamente credenciadas pelo mesmo, de
acordo com a legislacao vigente.

9.2. O Certificado de Classificacdo € o documento habil para comprovar a realiza¢éo da
classificacdo, correspondendo a um determinado lote do produto classificado.

9.3. O Certificado somente seré considerado valido quando possuir a identificacdo do
classificador (carimbo e assinatura), pessoa fisica, devidamente habilitada e registrada no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

9.4. A validade do Certificado de Classificagdo sera de 24 (vinte e quatro) horas, contada a
partir de sua emisséo.

9.4.1. A validade, a que se refere o item anterior, aplica-se a validacéo do servico de
classificacdo, ou seja 0 prazo em que se pode questionar administrativamente o resultado
apresentado ( laudo e Certificado emitidos) e sera averiguada, se necessario, com uma
nova amostra e analise do produto, caso o lote em questao se mantenha inalterado nos
aspectos qualitativos e quantitativo.

9.5. No Certificado de Classificacdo deverdo constar, além das informacdes estabelecidas
no Regulamento Técnico especifico, as seguintes indicacdes:
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9.5.1. Discriminagéo dos resultados de cada analise efetuada e dos percentuais
encontrados para cada determinacgdo de qualidade da cebola, estabelecidos no item 5 deste
Regulamento, bem como as informagdes conclusivas (enquadramento em classe ou calibre
e tipo ou grau de sele¢do), que serdo transcritos do seu respectivo laudo de classificagao.
9.5.2. Os motivos que determinaram a classificagdo do produto como Fora de Categoria.
9.5.3. Os motivos que determinaram a desclassificacdo do produto.

9.5.4. As percentagens de cada uma das classes.

10. ARMAZENAGEM E MEIOS DE TRANSPORTE

10.1. Os estabelecimentos destinados a armazenagem da cebola e os meios de transporte
devem oferecer plena seguranga e condi¢des técnicas imprescindiveis a sua perfeita
conservacao, respeitada a Legislacéo especifica em vigor.

11. FRAUDE
11.1. Considerar-se-4 fraude toda a alteragdo dolosa, de qualquer ordem ou natureza,
praticada na classificacdo, no acondicionamento, no transporte e na armazenagem, bem

como nos documentos de qualidade do produto.

11.2. Serad também considerada fraude, a comercializa¢édo da cebola em desacordo com o
estabelecido neste Regulamento.

12. ROTEIRO DE CLASSIFICAGAO DE CEBOLA

12.1. Coletar a amostra de acordo com a Tabela 3 deste Regulamento Técnico;
12.1.1.No caso de se obter um nimero de embalagens entre 1 (um) e 4 (quatro),
homogeneizar o contetido das mesmas e extrair 100 (cem) bulbos, ao acaso, para constituir

na amostra a ser analisada.

12.1.2.Para 5 (cinco) ou mais embalagens, retira-se, no minimo, 30 (trinta) bulbos de cada,
o0s quais serdo homogeneizados, extraindo-se 100 (cem) bulbos para analise.

12.2. Para a cebola comercializada no varejo, quando embalada, o calculo dos percen tuais
de defeitos, sera efetuado através da relagéo entre o peso dos bulbos com defeitos e o0 peso
dos bulbos amostrados.

12.2.1.Pesar toda a amostra a ser classificada.

12.3. Para a cebola comercializada a granel, utiliza-se 100 (cem) bulbos coletados
aleatoriamente do lote, os quais compor&o a amostra de trabalho.
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12.3.1.Quando o lote for inferior a 100 (cem) bulbos, o préprio lote constituir-se-a na
amostra de trabalho. Neste caso, a determinacao dos percentuais de defeitos sera feita pelo
ndmero de bulbos.

12.4. Para a determinagéo da Classe, utilizar o paquimetro ou anéis calibradores.

12.4.1.Para a cebola comercializada no varejo, quando embalada, a determinac&o da classe
é feita em relacéo ao peso.

12.4.2.Para a cebola comercializada a granel, a determinacéo da classe, cada bulbo
corresponde a um por cento.

12.5. Recompor a amostra e proceder a identificacao dos defeitos graves: talo grosso,
brotado, podridao, mancha negra, mofado e dos defeitos leves: colo mal formado,

deformado, falta de catéfilas externas, flacidez, descolorag¢édo e dano mecanico.

12.5.1.Pesar os bulbos avariados enquadrando na sua respectiva categoria de defeito e
anotar no laudo o peso e a percentagem de cada um.

12.5.2.Para o enquadramento em tipo considerar isoladamente os defeitos: talo grosso,
brotado, podriddo, mancha negra, mofado, bem como o total maximo de defeitos graves e
de defeitos leves. Observar a tolerdncia maxima estabelecida na Tabela 2 deste
Regulamento Técnico.

12.5.3.Enquadrar o produto em fung&o do pior tipo encontrado.

12.5.4.0 lote que ndo atender as especificagdes qualitativas estabelecidas neste
Regulamento Técnico é considerado Fora de Categoria.

12.5.5.Constar no Certificado de Classificagdo os motivos que levaram o produto a se
enquadrar como Fora de Categoria e Desclassificado.

12.6. Carimbar o laudo e Certificado de Classificagdo com o nome do classificador e o
numero do registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, datar e assinar.

12.7. O restante da amostra devera ser devolvido ao interessado.
13. DISPOSICOES GERAIS

13.1. Este Regulamento Técnico sera também aplicavel, quanto a classificacdo aos
produtos orgénicos e aos transgénicos, desde que 0s mesmos tenham cumprido
previamente os tramites necessarios a sua identificagéo ou certificagcdo, atestando-os como
tal e ainda, tenham atendido as disposi¢des especificas vigentes.

13.2. Sera de competéncia exclusiva do Orgdo Técnico do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento resolver 0s casos omissos porventura surgidos na utilizacéo do
presente Regulamento.
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COMPLEMENTACAO DO ANEXO I1

Cebola
Presente nas cozinhas do mundo inteiro

A cebola é designada pela origem. Na Europa, as cebolas sao espanholas, francesas,
italianas, inglesas, americanas, holandesas e japonesas. No Brasil, o Entreposto Terminal
de S&o Paulo identifica a cebola como de S&o Paulo, de Pernambuco, do Rio Grande do
Sul, de Santa Catarina, de Minas, do Parand e da Argentina.

Oriunda do Oriente, Asia Ocidental, é muito cultivada na Europa e nas Américas. A cebola
esta presente na alimentagédo, e no tempero, das cozinhas do mundo inteiro. No Brasil é
parte integrante da culinaria do cotidiano nacional. Os produtores de cebola, brasileiros e
argentinos, garantem cebola fresca durante todo o ano para o consumidor brasileiro.

O produtor brasileiro de cebola é bom de briga, mostrando a sua competéncia ao aumentar
a producao em 22% nos ultimos 10 anos e a oferta do produto em meses tradicionalmente
ocupados pela produgéo argentina.

Pesquisa realizada pelo Ministério de Integracdo Nacional mostrou que nos supermercados
paulistas a cebola responde por 25,2% do volume das hortalicas comercializadas.

Cebola é diversidade. E possivel encontrar 4 cores de casca, 2 formatos, 3 sabores, além
de 4 categorias de qualidade e 7 classes de tamanho. As instituicdes de pesquisa e
empresas de sementes investem na oferta de diversidade, para atender as exigéncias do
mercado. Somente a norma de classificacdo permite a caracterizacéo dessa diversidade.

Cebola é também parceria, associativismo. A ANACE - Associacéo Nacional dos Produtores
de Cebola, a ACAPROCE - Associacdo Catarinense dos Produtores de Cebola, a
APROCESC - Associacdo dos Produtores de Cebola de Santa Catarina, APROCESF -
Associacéo dos Produtores de Cebola do Médio S&o Francisco, a ACERVARP - Associacdo
dos Cebolicultores do Vale do Rio Pardo - SP, em reunido nacional realizada no dia 23 de
fevereiro de 2000, aprovaram a norma de classificacdo da cebola do Programa Brasileiro e
admitiram um ano de prazo para adequ a¢do das maquinas de classificacao do produto.

A norma de classificacdo de cebola é o seu instrumento de caracterizagéo, a sua linguagem
de qualidade.

A adogdo da norma é passo imprescindivel para a utilizagdo de métodos modernos de
comercializagdo, para a constru¢do de um sistema confiavel de informacdes de mercado,
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para a colocagéo de cada lote no seu melhor nicho de mercado. E indispenséavel para a
implantacdo da transparéncia na comercializacdo e da promog¢&o comercial do produto.

A cebola nacional entra no século XXI preparada para competir.

1 HAMA BRASILEIRC

A MELHORLA DOS PADROES

ERCIAIS E EMBALAGENS DE
BT TG RANIENROS

Fﬁﬂﬂm DE AI:IESAQ vul.urrrﬁnm
ESta SO e Conriraediir o ST el
w*’mm-rtmmwmflﬂﬂm

il

CLASSIFICACAO
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Classificacéo é a separacéo do produto por tamanho e qualidade. Utilizar a classificacédo da
CEBOLA ¢ unificar a linguagem do mercado. Produtores, atacadistas, varejistas e
consumidores devem ter os mesmos padrfes para determinar a qualidade do produto. Sé
assim, obteremos transparéncia na comercializagdo, melhores precos para produtores e

consumidores, menores perdas e melhor qualidade.

GRUPOS (Formato)

GRUPO 1

{Redondo, oblongo ou periforme)

SUB-GRUPOS (Coloracdo)

Branca

Vermelfra, Pinfkhdo ou Baia

GRUPO 2
{Achatado)

Roxa
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SABOR

O sabor e o odor caracteristico da cebola sédo oriundos de compostos de enxofre volateis,
liberados no corte ou na ocorréncia de qualquer injuria ao tecido da cebola. A volatizagdo do
composto de enxofre gera acido pirdvico. A pungéncia, mais que a dogura, determina se o
sabor da cebola é doce ou picante. O quadro abaixo classifica o sabor da cebola em
picante, suave ou doce e apresenta da ANACE — Associacdo Nacional dos Produtores de
Cebola para o uso de diferentes cores de rétulos para cada sabor.

SABOR ROTULO
Picante Vamdho
Suave Amardo
Doce Laana
CLASSES OU CALIBRES
CLASSE (t) CALIBRE | CLASSE (2)
0 Maor gque 10 mm 10
1 Maior que 15 aé 35 mm 15
2 Maior que 35 aé50 mm 35
3 Maior que 50 aé 60 mm 50
3 cheio Maor que 60 aé 70 mm 60
4 Maior que 70 a&é€90 mm 70
5 Maior que 90 mm 0

(1) Designacéo de classe que segue a portaria 529/18.03.95 do MMA.
(2) Designagdo complementar da classe e de uso nédo obrigatério, que estabelece
referéncia ao menor calibre de cada cebola.

Permite-se dentro de uma mesma embalagem a mistura de até 10% de bulbos de

classe imediatamente superior ou inferior a classe indicada no rétulo da embalagem.

Instituto Cepa/SC

80



Fatores que Afetam a Qualidade da Cebola na Agricultura Familiar Catarinense

DEFEITOS

Defeitos Graves

Taln Grosso: Quarkdo A wedfio dos cataliics do Brotado; Quendo o bulbo apresants emizsic
colo do belbo apesentam wma aberiura e broto wisivel acims do colo.

rrraiar e & oarmal, dewido o wm aloagamen-

fodofalo pela nberion ado e s,

Fodrdan: Dano petoldgico Qe Imobiuee S5 ofado: apresents desenvolvimento wisival
gualjuar grav de decomposipho, desnte-  de fungos nos caltdfifos exlermnos.
gragao ow fermeniacio dos tecidos.

Mancha Negra (Carvdal; Area enegrecida
am wirfude do aleque o8 fuNges Nos cold-
filos axfermas,

Instituto Cepa/SC 81



Fatores que Afetam a Qualidade da Cebola na Agricultura Familiar Catarinense

Defeitos Leves:

Descoloragan: Deswvio pancial ou fofel ne cor  Falra oo Tungescdncia (Flacidez) Auséncia
cavaclanisica do cultivarn, incluinde o esver-  de AgideZ ronmal da buibo.

deamanto. ou sefa. botho com calafifos ex-
lamos verdes.

Deformads: O gue apresemle Fformsto  Falta de Calsfilos (peliculas): E o buibo que
diferente do lipico do coltivar, clundo cres-  gpresenta mais de 309 de sua supedicee
cimanics socunddmos, ou o, bulbos anidas desprowida de caldfiios envolvanles.

pelo talp, apresenlando axtornamernne cild-

filos envalvenies.

Dang Mecdnica: Lasio de ongam mecinica
ahsansada nos catifos do butboo
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TIPOS ou CATEGORIAS

O tipo ou categoria é determinado pela ocorréncia de defeitos graves e leves no lote.

CATEGORIA EXTRA 1 1 1
Defeitos

Tdo groso 0% 3% 5% 20%
Brotado 0% 0% 3% 10%
Podridéo 0% 0% 1% 1%
Mofado 2% 3% 5% 5%
Manchanegra 2% 3% 5% 5%
Totd graves 2% 5% 10% 20%
Totd leves 5% 10% 15% 100%
TOTAL GERAL 5% 10% 15% 100%

EMBALAGEM

As cebolas deverao estar acondicionadas em embalagens novas, limpas e secas que nédo
transmitam odor ou sabor estranhos ao produto, podendo ser sacos ou caixas, contendo até

25 kg liquidos de bulbos.

MORFOLOGIA

A cebdlaéum bulbo tunicado smples

Talp ———
Al ————

Cafafilo imterns —
Catdfile externo

Prato

Raiz :_“%..9!’

Catafilo também conhecido como tlnica ou escama.

Tala
..... TaF cﬂ:ﬂ

Catdfilo exferna

— Prata
Ralz

Casca também conhecida como catéfilo externo ou pelicula envolvente.

Prato também conhecido como caule.
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ROTULO

O rétulo é o certificado de origem do produto e garante a sua rastreabilidade. A rotulagem é
de uso obrigatério e regulamentado pelo Governo Federal. O cédigo de barras é utilizado
para captura dos dados nos processos automatizados.

CEBOLA

Produtor: Hoans Guldo Schumachar
Endareco: Sitio do Bulbo - Estrada dos Catafilos
Municipio: ltuporanga Estado: SC

A7899938580024 (C1 S TESFBERB00RA! 1 301 031 73 10000000Es
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